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Verführungan
Käsetheke

der



 B IO 

auch mit diesem Katalog möchte ich mit Ihnen unsere gemeinsame Liebe für außerge

wöhnliche Käsespezialitäten teilen.

Meiner Meinung nach ist die Käsetheke einer der schönsten Arbeitsplätze, die man sich 

vorstellen kann. Internationale Spezialitäten, regionale und saisonale Spitzenprodukte, 

affinierte Köstlichkeiten – all das gibt uns die Möglichkeit, unseren Kunden höchsten  

Genuss zu ermöglichen. Sie stehen in vorderster Linie – deshalb gilt Ihnen und Ihrer Arbeit 

unser besonderes Augenmerk.

Käse ist vielseitig – ob als Brotbelag, als Zutat in der kalten und warmen Küche, als Snack 

zwischendurch oder als kleine Belohnung am Abend – Käse passt immer, es muss nur  

der Richtige sein. Beim Stöbern werden Sie bestimmt die eine oder andere Anregung für Ihre 

Käsetheke finden.

Käse ist anpassungsfähig – ob Sie lieber Wein oder Bier, Whisk(e)y oder Gin, Tee oder 

Fruchtsaft dazu trinken. Sie werden immer einen zur Stimmung und der Situation passenden 

Käse finden.

Und Käse sucht Begleiter – unser Antipasti und Delikatessensortiment, unser hochwertiges 

Käsegebäck, unsere hausgemachten Senfspezialitäten.... Es gibt so viele Kombinations

möglichkeiten, die höchste Genüsse versprechen.

Gehen Sie mit uns auf Entdeckungsreise in die Welt des Käses.

Die „Verführung an der Käsetheke“ ist unsere Leidenschaft.

Ihr Klaus Wolf
Dipl. Käsesommelier

GUILDE INTERNATIONALE
DES FROMAGERS

KAESE-GUILDE-SAINT-UGUZON.DE

DER KÄSE-WOLF

Inhaltsverzeichnis 2

Vorwort 3

Unsere Teams 4 

Über Uns 6

UNSER SORTIMENT

Odenwälder Käsekeller 8

Deutschland 24

Österreich 32

Schweiz 36

Frankreich 44

Niederlande 52

Italien 56

Spanien 62

Europa 65

Antipasti & Quiche 67

Joghurt 71

Gebäck 76

»Wir fördern  
die Käsekultur,  
das Handwerk,
Tradition und 
Rohmilchkäse.«

HINWEIS: Alle Angaben im  
Katalog sind ohne Gewähr.

Liebe Käsefreunde…
Kuhmilch
 
 
Schafmilch
 
 
Ziegenmilch
  
 
Büffelmilch
 
  
Gemeinschaftszeichen der EU 
Österreich = geschützte Ursprungsbezeichnung (g.U.) 

Italien = Denominazione d‘Origine Protetta (D.O.P.) 

Frankreich = Appellation d‘Origine Contrôlée (AOC)

 
 
Gütesiegel der Schweiz
 
  
Produkte aus Heumilch
garantiert gentechnikfrei und silagefrei

 
  
Bio-Produkte
 
  
World Cheese Award 
Medaillen von The Guild of Fine Food

 
 
Käsekaiser aus Österreich

Käsewolf Top Seller
diese Käse zählen zu unseren meist verkauften Produkten

Europäische 
   Käsevielfalt
       in Ihrer Theke!
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Auf direktem Weg zu IhnenSchnell, flexibel, marktorientiert

ALLE S  UNTER  EINEM DACH

Eigene Produktion und Affinierung im »Odenwälder Käsekeller«

Großhandel mit internationalen Käsespezialitäten

W IR  L IEFERN 

Regional mit eigenen Kühlfahrzeugen (bereits ab 15 Kilo sortiert)

Bundesweit mit Kühlspedition (bereits ab 35 kg sortiert)

Pünktlich, schnell und frisch

Vertrieb Logistik
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W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
HEU 55 DER INDISCHE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
HEU 55 DER WÜRZIGE 

Art.-Nr.

6962 ca. 2,0 kg

Art.-Nr.

6963 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  55%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

6961 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  55%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  55%

Info Pasteurisiert

Heumilchkäse mit indischer Gewürzmischung, 

Rindengeschmack nach Koriander, Muskat und 

Zimt.

Heumilchkäse mit Curry-Gewürzmischung, Rinden-

geschmack nach milder, indischer Curry-Mischung.
Heumilchkäse mit Pestokräutermischung, Rindenge-

schmack nach grünem Pesto mit Knoblauchnote.

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
HEU 55 DER HERZHAFTE

Heumilchkäse mit pikanter  
roter Gewürzmischung.

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
HEU 55 DER FEURIGE

Mit feurigem Rindengeschmack nach  

     Chili, Paprika und einem Hauch Zitrone!

Art.-Nr.

6960 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  55%

Info Pasteurisiert

WO L F ’ S  S O MMEL IER 

Gaumenschmeichler
WO L F ’ S  S O MMEL IER 

Heumilchkäse – Heu 55
W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
GAUMENSCHMEICHLER  
TOMATE-MANGO 

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
GAUMENSCHMEICHLER  
SCHNITTLAUCH

Art.-Nr.

7088  

2 x ca. 1,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  51%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

7092  

2 x ca. 1,25 kg

Art.-Nr.

7091  

2 x ca. 1,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  55%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Würzige Käsezubereitung mit Schnittlauch-Füllung 

und Schnittlauchmantel.

Würzige Käsezubereitung mit Bier-Hopfen-Füllung 

und Hopfenmantel.

Würzige Käsezubereitung mit Kirschpaprika- 

Chili-Käse-Füllung.

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
GAUMENSCHMEICHLER  
BIER MIT HOPFENMANTEL

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
GAUMENSCHMEICHLER  
FEUERMIX

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
GAUMENSCHMEICHLER  
MEERRETTICH-CRANBERRY

Leckere Käsezubereitung, 
     fruchtig und würzig gefüllt!

Art.-Nr.

7089  

2 x ca. 1,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  49%

Info Pasteurisiert

Würzige Käsezubereitung mit einer raffinierten 

Füllung aus Tomaten und Mango. Mit Basilikum 

ummantelt.

Art.-Nr.

7090  

2 x ca. 1,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  47%

Info Pasteurisiert

Würzige Käsezubereitung gefüllt mit Meerrettich 

und Cranberries. Mit Meerrettich ummantelt.
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Art.-Nr.

7093  

2 x ca. 1,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Würzige Käsezubereitung, mit einer Füllung  

aus Käse und rauchigem Whisky und Karamell  

ummantelt.

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
GAUMENSCHMEICHLER  
WHISKY
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Art.-Nr.

1743 2 x 0,75 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

7094 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  54%

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung mit in Weißwein affinierten 

Weinbeeren.

Käsezubereitung mit  
Walnuss-Käse-Füllung  
und Walnüssen  
dekoriert.

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
NUSSKÖNIG 

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
ESPRESSO KÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
FEUERVOGEL

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
TRAUBENKÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
STEINPILZ-TORTE

Art.-Nr.

7201 2x ca. 1,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  min. 50%

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung, mit fruchtig-würziger  

Paprika-Käse-Füllung.

Art.-Nr.

1666 ca. 2,2 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  49%

Info Pasteurisiert

Käsekomposition mit einer  
kräftigen Kaffee-Käse-Füllung   
und Kaffee-Ummantelung.

Käsezubereitung aus aromatischem 
Käse mit würzigen Steinpilzen  
affiniert.

Art.-Nr.

13101 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  46%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

6877 2x ca. 1,3 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr. min. 50%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

6878 2x ca. 1,3 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr. Rahmstufe

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung aus Ziegenmilch mit Curry- 

Gewürzmischung.

Schnittkäse aus Ziegenmilch mit buntem, indischen 

Gewürzmantel.

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
ZIEGENZAUBER KORIANDER- 
BOCKSHORNKLEE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
ZIEGENZAUBER  
ORANGE-CRANBERRY

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
ZIEGENZAUBER LAVENDEL- 
ZITRONENTHYMIAN

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
ZIEGENHERDE TOOKI

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
ZIEGENHERDE KUKI

Art.-Nr.

1730 ca. 1,8 kg

1293 5 x ca. 100 g

Milchart Ziege

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung aus pasteurisierter Ziegenmilch, 

mit Lavendelblüten im Teig und Zitronenthymian 

bestreut.

Käsezubereitung aus pasteurisierter Ziegenmilch, 

mit Cranberries und Orangenschale verfeinert, im 

Bananenblatt verpackt.

Art.-Nr.

1522 ca. 1,8 kg

1294 5 x ca. 100 g

Milchart  Ziege

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung aus pasteurisierter Ziegenmilch 

mit Bockshornklee und Koriander, mit orientalischer 

Gewürzmischung auf der Rinde.

Art.-Nr.

1508 ca. 1,8 kg

3079 5 x ca. 100 g

Milchart  Ziege

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert
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W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
PERA BLU

Art.-Nr.

1396 ca. 1,8 kg

Milchart  Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Milder Gorgonzola, affiniert mit  

        Birnenlikör – eine außer gewöhnliche  

    Geschmacks komposition!

Milchart Kuh

Fett i.Tr.  46%

Info Rohmilch

ART.-NR. BEZEICHNUNG GEWICHT

1779 Königsbrie Pilz-Trüffel ca. 750 g

1621 Königsbrie Bärlauch ca. 750 g

1660 Königsbrie Pfefferoni ca. 750 g

1547 Königsbrie Honig-Senf ca. 750 g

Täglich frisch und 
          aus bester Rohmilch!

PILZ-TRÜFFEL

BÄRLAUCH

PFEFFERONI

HONIG-SENF

Wir fertigen aus original franzö sischem 
Rohmilchbrie und einer Frischkäse-
zubereitung in verschie denen  
Geschmacks richtungen in eigener  
Manufaktur unsere gefüllten  
Käsetorten. Täglich frisch!

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
GEFÜLLTE BRIETORTEN

ART.-NR. BEZEICHNUNG GEWICHT

1680 Out of Afrika-Brietorte ca. 1000 g

1372 Porree-Brietorte ca. 1000 g

Milchart  Kuh

Fett i. Tr.  60%

Info Pasteurisiert

Der Augenschmaus
          auf der Käseplatte!

Unsere handgefertigten  
Käsekompositionen aus Weichkäse 
und Frischkäsezubereitungen  
sind einmalig cremig-frische 
Geschmackskombinationen.  
Aus besten Zutaten werden die  
Torten in Handarbeit täglich  
frisch hergestellt.

PORREE OUT OF AFRIKA

WO L F ’ S  S O MMEL IER 

Königsbrie
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W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
KRÄUTERBENGEL

Art.-Nr.

1002 ca. 3,5 kg

Art.-Nr.

1489 ca. 3,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  47%

Info Rohmilch

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  47%

Info Rohmilch

Allgäuer Bergkäse aus Rohmilch hergestellt,

Naturrinde mit feinem Bärlauch.

Allgäuer Bergkäse aus Rohmilch mit essbarer 

Käserinde aus original französischem Dijon-Senf, 

rustikal, aromatischer Geschmack.

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
DIJON SENF KÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
BÄRLAUCH KÄSE KEILE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
NUSSECKE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
DIJON SENF KEILE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
HOLUNDER KÄSE

Käsezubereitung mit Gewürzen  
und Paprika auf der Rinde.  
Extra würzig und aromatisch.

Art.-Nr.

68001 ca. 2 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung, Naturrinde mit aromatischer 

Dijon Senf Kruste.

Art.-Nr.

1314 ca. 4,0 kg

1318 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  49%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1119 2,5 kg (Ecke)

5750 2,5 kg (Stange)

1290 5 x ca. 100 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. Rahmstufe

Info Pasteurisiert

Cremige Käsezubereitung mit Walnussstücken im 

Teig, Rinde mit Karamell überzogen.

Art.-Nr.

1452 ca. 2,2 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  45%

Info Pasteurisiert

Fruchtige, cremige Käsezubereitung mit 

Holunderblütengeschmack und Holunderblüten 

ummantelt.

Art.-Nr.

1672 ca. 2,2 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  45%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

7109 ca. 2 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  51%

Info Pasteurisiert

Cremige Käsezubereitung mit edlen Kornblumenblü-

ten umantelt und Liebstöckel verfeinert.

Würziger Käse mit einem raffinierten 
Mantel aus Seespargel und  
Sylter Salz. Käse vereint mit einer 
Prise Meer. 

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
MEERJUNGFRAU KÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
HIMBEER-SENF KÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
BLÜTENKÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
BÄRLAUCH KÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
KRÄUTERKÄSE

Käsezubereitung, Naturrinde mit feinen Kräutern.

Art.-Nr.

1223 ca. 3,5 kg

1224 ca. 1,75 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung, Naturrinde mit feinem Bärlauch.

Art.-Nr.

1213 ca. 3,5 kg

1219 ca. 1,75 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1160 ca. 4,0 kg

11601 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  49%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus Kuhmilch  
mit essbarer Himbeersenf-Rinde.

Mit feinwürziger 
    Fruchtnote!
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Art.-Nr.

1346 ca. 2,5 kg

13461  ca. 1,25 kg

Schnittkäsezubereitung, gefüllt mit Basilikumpesto, 

mit gewürzter Naturrinde.

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  51%

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung mediterran gewürzt, mit mediterra-
ner Gewürzummantelung.

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
PFEFFERBURSCHE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
APFELKÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
BRUSCHETTA KÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
RUCKSACKKÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
KELLERKÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
SALZKELLERKÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
GEBIRGSPESTO KÄSE 

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
EBBELWOI KÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
DRACHENKÄSE

Art.-Nr.

1521 1,2 kg

1288 5 x ca. 100 g

Milchart  Kuh

Fett i. Tr.  45%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1930 ca. 2,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  49%

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung mit Kirschpaprika-Senf-Sauce 

gefüllt und pikant, scharfer Gewürzrinde.

Art.-Nr.

1454 ca. 2,5 kg

14541 ca. 1,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung mit Apfelwein-Birnensauce gefüllt.

Schnittkäse mit grünen Pfefferkörnern im Teig, 

Produktauflage mit ganzen Pfeffernkörnern.

Art.-Nr.

1324 ca. 4 kg

1081 ca. 2 kg

1159 5 x ca. 100 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1571 ca. 3,8 kg

1079 ca. 1,9 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse würzig, kräftig. Kombiniert mit  

Drachenblut – ein Geschmackserlebnis!

Käsezubereitung mit Calvados (Apfel-Tresterbrand) 

affiniert.

Art.-Nr.

1415 ca. 2,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1599 ca. 5 kg

2305 ca. 2,5 kg

1292 5 x ca. 100 g

Milchart  Kuh

Fett i. Tr.  48%

Info Thermisiert

Käsekomposition aus Schweizer Schnittkäse mit 

frisch geriebenem Schweizer Hartkäse im Teig.

Art.-Nr.

6860 ca. 4,0 g

Milchart Kuh 

Fett i. Tr 50%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse mit Steinsalz gepflegt, kräftig würziger 

Geschmack mit feiner Salznote.

Käsezubereitung, mit Birnensenfsauce 

gefüllt und mit getrockneten Birnen belegt.

Ein Schnittkäse, der in fruchtigen Rotwein eingelegt 

wurde und mindestens 2 Monate gereift ist. In 

seiner praktischen Stangenform ist er ideal zum 

Schneiden in Scheiben. Eine tolle Kombination aus 

aromatisch-würzigem Käse und fruchtiger Weinnote.

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
AMORE DI CHIANTI

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
BIRNEN KÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
WINZER PETER

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
HEXENKÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
FEIGENKÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
DORNFELDER WINZERKÄSE

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
APRIKOSEN KÄSE

Halbfester Schnittkäse, mit Dornfelder Rotwein 

affiniert.

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 47%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1199 ca. 2,5 kg

Art.-Nr.

1515 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 49%

Info Pasteurisiert

In Chianti Wein eingelegte Käsezubereitung,  

mit hausgemachter Chianti Senfsauce gefüllt und 

mit Weinbeeren belegt.

Art.-Nr.

1313 ca. 2,5 kg

1347 ca. 1,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

 
Käsezubereitung mit  
Feigensenfsauce gefüllt  
und getrockneten  
Feigen belegt.

Art.-Nr.

1414 ca. 2,5 kg

1130 ca. 1,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung, mit Aprikosensenfsauce gefüllt 

und mit getrockneten Aprikosen belegt.

Art.-Nr.

1800 ca. 2,5 kg

1289 5 x ca. 100 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung Rahmstufe, mit Kranbeeren, 

Minze, Meerrettich, Senf verfeinert und mit  

Früchten belegt.

Art.-Nr.

3040 ca. 2,5 kg

1267 ca. 1,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

7082 2x ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert
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FRISCHKÄSEPRALINE MIT  
VOLLMILCHSCHOKOLADE

FRISCHKÄSEPRALINE MIT  
ZARTBITTERSCHOKOLADE

FRISCHKÄSEPRALINE MIT  
WEISSER SCHOKOLADE

WO L F ’ S  S O MMEL IER 

Frischkäsepralinen

 

BEZEICHNUNG  500 G 10 X 60 G

Vollmilchschokolade mit Lebkuchen Zimt-Frischkäse (Saison) 1827 1719

Zartbitterschokolade mit Marzipan-Frischkäse (Saison) 1424 1665

Zartbitterschokolade Espresso Amaretto-Frischkäse 1575 1580

Weiße Schokolade m. Waldfee-Frischkäse (m. Waldmeistergeschmack) 6736 6737

Zartbitterschokolade mit Cherry Pepper Chili-Frischkäse 1822 1585

Zartbitterschokolade mit Pfefferminz-Frischkäse 1823 1582

Weiße Schokolade mit Erdbeer-Frischkäse 1824 1579

Vollmilchschokolade mit Kokosnuss-Frischkäse 1825 1581

Zartbitterschokolade mit Limetten-Frischkäse 1576 1583

Weiße Schokolade mit Mango-Frischkäse 5075 1586

Die süße Versuchung aus zartschmelzender  

      Schokolade und cremiger Frischkäsefüllung!

Wir fertigen aus zartschmel zender 

Schweizer Schokolade in Kombination 

mit unterschiedlichen Frischkäse-

variationen eine traumhafte Kreation.

LACHS-FRISCHKÄSESCHNITTLAUCH-FRISCHKÄSE FEIGEN-FRISCHKÄSE

OUT OF AFRICA-FRISCHKÄSEPORREE-FRISCHKÄSE

BARBEKUH FRISCHKÄSE

BARBEKUH FRISCHKÄSE

BÄRLAUCH-FRISCHKÄSE

BEZEICHNUNG BECHER  125 G SCHALE CA. 1,00 KG

Frischkäsezubereitung Feige 3008 1542

Frischkäsezubereitung Lachs 3006 1562

Frischkäsezubereitung Radieschen 3003 1705

Frischkäsezubereitung Out Of Africa 3004 1412

Frischkäsezubereitung Bärlauch 3016 1588

Frischkäsezubereitung Pfefferoni 3013 1826

Frischkäsezubereitung Porree 3001 1548

Frischkäsezubereitung Schnittlauch 3000 1220

Frischkäsezubereitung grüne Soße 3012 1271

Frischkäsezubereitung Rucola 3002 1831

Frischkäsezubereitung Meerettich-Preiselbeere 3009 1648

Frischkäsezubereitung Barbekuh 2745 1543

Biergartenkäse 6832 1298

Spundekäs 6830 6831

Unsere Frischkäsezubereitungen werden in unserer Käse - 

manu faktur von Hand, ausschließlich mit frischen hochwer-

tigen und natürlichen Zutaten hergestellt. Unsere Produkte 

sind besonders cremig und schmecken wie hausgemacht.
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WO L F ’ S  S O MMEL IER 

Senfträume

CHIANTI

ERDBEER-PFEFFER

FEIGE JOHANNISBEER-CHILI HIMBEER-ZITRONENMELISSE

BIRNE DRACHENBLUT

APRIKOSE

ART.-NR. 8 x 100  g ca. 1000 g

Senfträume Drachenblut 1799  3038

Senfträume Feige 1790 3020

Senfträume Johannisbeer-Chili 1794 17941

Senfträume Himbeer-Zitronenmelisse 1796 3026

Senfträume Sortimentskarton 1798

ART.-NR. 8 x 100  g ca. 1000 g

Senfträume Chianti (Saison) 1792  3022

Senfträume Aprikosen 1791  3021

 Senfträume Erdbeer-Pfef fer 1793 3023

 Senfträume Birne  1789 3019

Unsere Senfträume werden in  
der Käsemanufaktur aus Früchten 
und ganzen Senfkörnern 
hergestellt, von Hand abgefüllt 
und verpackt.

Gib´ deinen Senf dazu !
…zu Käse & Fleisch oder zum 
            Verfeinern von Soßen & Dips!

Der Odenwälder Brotaufstrich aus hessischem 
Handkäse, Butter, Milch und Schmelzkäse.

WO L F ’ S  S O MMEL IER 

Kesselkäs

Art.-Nr.

1384 125 g

1385 ca. 1 kg

Milchart  Kuh

Fett i. Tr.  59%

Info Pasteurisiert

Vielseitig verwendbar: auf gutem Brot, 
mit Kümmel, mit »Musik«, oder auch  
perfekt auf einem Schnitzel. UnserKessel-
käs wird nach altem überliefertem Oden-
wälder Rezept aus frischen Zutaten in 
einem großen Kessel in der Manufaktur 
hergestellt und von Hand abgefüllt.

Wunderbar würzig, extra cremig  

       und vielseitig verwendbar!
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WO L F ’ S  S O MMEL IER 

Don Carmelo

WO L F ’ S  S O MMEL IER 

Odenwälder Drachenblut

Art.-Nr.

7206 ca. 8 kg

72061 ca. 4 kg

72062 ca. 2 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

N
E

U
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E

N
TSchnittkäse mit 

     süßem Karamell!

BEZEICHNUNG 12 X 130 G

Odenwälder Drachenblut 2306

WO L F ’ S  S O MMEL IER 

Kleine Portionen
für Ihre SB - Theke

BRUSCHETTA-KÄSE

GAUMENSCHMEICHLER

HEXENKÄSE

ZIEGENZAUBER
ORANGE-PREISELBEERE

ZIEGENZAUBER
BOCKSHORNKLEE-KORIANDER

PFEFFERBURSCHE

ZIEGENZAUBER
LAVENDEL

RUCKSACK-KÄSE

NUSSECKE

Art.Nr. Bezeichnung

8070 Gaumenschmeichler Schnittlauch

8071 Gaumenschmeichler Tomate-Mango

8072 Gaumenschmeichler Meerrettich-Cranberry

8075 Gaumenschmeichler Whisky

1289 Hexenkäse

1288 Bruschetta

1290 Nussecke

1292 Rucksackkäse

1293 Ziegenzauber Lavendel

1294 Ziegenzauber Orange-Preiselbeere

3079 Ziegenzauber Bockshornklee-Koriander

1259 Pfefferbursche

TOMATE-MANGO SCHNITTLAUCH MEERRETTICH-CRANBERRY WHISKY

Cremiger Schnittkäse mit  
Karamellnoten und Karamell auf  
der essbaren Naturrinde.

Pikanter Aufstrich aus Kirschpaprika 
und Tomaten. Lecker zu würzigen 
Käsesorten, zu Fleisch und in Soßen.
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DEUTSCHLAND
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Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Käsegenuss für die ganze Familie – von mild bis würzig. 
Für jeden ist etwas dabei!

NATUR

KRÄUTER DER PROVENCE

ORANGEN-PFEFFER

ZITRONEN-CHILI
ART.-NR. BEZEICHNUNG GEWICHT

7207 Familienkäse Natur ca. 2 kg

7208 Familienkäse Kräuter der Provence ca. 2 kg

7209 Familienkäse Zitronen -Chili ca. 2 kg

7210 Familienkäse Orangen-Pfeffer ca. 2 kg

WO L F ’ S  S O MMEL IER 

Familienkäse

Art.-Nr.

7212 ca. 2,0 kg

Art.-Nr.

7211 ca. 2,0 kg

Milchart Ziege

Fett i.Tr. 40%

Info Rohmilch

Vorbestellartikel

Milchart Ziege

Fett i.Tr. 40%

Info Rohmilch

Vorbestellartikel

Rohmilchkäse vom Bauernhof aus Kuh-Vollmilch, 

verfeinert mit frischer roter Peperoni & Basilikum.

Rohmilchkäse vom Bauernhof aus Ziegenmilch, 

verfeinert mit Schwarzkümmel, feinwürzig-harmoni-

scher Geschmack

Rohmilchkäse vom Bauernhof aus Ziegenmilch, 

verfeinert mit Oregano & mediterranen Gewürzen

JULE‘S BAUERNKÄSE KÜMMEL ½ LAIB

JULE‘S BAUERNKÄSE  
BASILIKUM PEPERONI ½ LAIB

JULE‘S BAUERNKÄSE ZIEGENKÄSE 
SCHWARZKÜMMEL ½ LAIB

JULE‘S BAUERNKÄSE  
GRÜNER PFEFFER ½ LAIB

JULE‘S BAUERNKÄSE  
ZIEGENKÄSE GRIECHISCH ½ LAIB

Art.-Nr.

14671 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 45%

Info Rohmilch

Vorbestellartikel

Rohmilchkäse vom Bauernhof aus Kuh-Vollmilch, 

gesalzen mit Meersalz, verfeinert mit Kümmel.  

Mit Liebe und Sorgfalt hergestellt.

Art.-Nr.

19371 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 45%

Info Rohmilch

Rohmilchkäse vom Bauernhof aus Kuh-Vollmilch, 

gesalzen mit Meersalz, verfeinert mit grünem 

Pfeffer. Mit Liebe und Sorgfalt hergestellt.

Art.-Nr.

12581 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 45%

Info Rohmilch

JULE‘S BAUERNKÄSE BÄRLAUCH  
½ LAIB

JULE‘S BAUERNKÄSE  
BOCKSHORNKLEE ½ LAIB

Rohmilchkäse vom Bauernhof aus Kuh-Vollmilch, 

gesalzen mit Meersalz, verfeinert mit Bärlauch.  

Mit Liebe und Sorgfalt hergestellt.

Art.-Nr.

14511 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 45%

Info Rohmilch

Vorbestellartikel

Rohmilchkäse vom Bauernhof aus Kuh-Vollmilch, 

gesalzen mit Meersalz, verfeinert mit Bockshorn-

klee-Samen. Mit Liebe und Sorgfalt hergestellt.

Art.-Nr.

19351 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 45%

Info Rohmilch
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Art.-Nr.

1639 ca. 25,0 kg

16391 ca. 12,5 kg

16392 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Rohmilchkäse

Allgäuer Bergkäse aus silofreier Rohmilch, traditio-

nell im Kupferkessel hergestellt, die saftigen Wiesen 

im Westallgäu verleihen der Milch eine hervorragen-

de Qualität. Unser Käse wurde in der Kategorie 

Bergkäse mit dem DLG Preis in Gold ausgezeichnet.

BALDAUF ZITRONENPFEFFERKÄSE

BALDAUF WILDBLUMENKÄSEALLGÄUER EMMENTALER

BALDAUF ALPKÄSE

ALLGÄUER SENNEREI  
BERGKÄSE 4 MONATE

BALDAUF ROSENTRAUM

Schnittkäse aus Heumilch,  
um mantelt mit zarten Rosenblüten,  
mild-aromatischer Geschmack.

Schnittkäse aus Heumilch, ummantelt mit einem 

feinen Kräuter- und Blumenmix.

Art.-Nr.

19711 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1444 ca. 6,0 kg

14441 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Hartkäse aus silofreier Rohmilch, Reifezeit min. 4 

Monate. Dieser aromatische Käse wurde bereits 

mehrmals von der DLG mit der Goldmedaille für 

besondere Qualität ausgezeichnet.

Art.-Nr.

1975 ca. 26,0 kg

19751 ca. 3,5 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 50%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

19701 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus Heumilch, 
ummantelt mit einer essbaren 
Zitronenpfefferrinde. Aromatischer 
Geschmack.

Art.-Nr.

7202 ca.6,0 kg

72021 ca.3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Schittkäse aus dem Allgäu, edelwürziger Ge-

schmack, cremig-feine Konsistenz. 

ALLGÄUER EMMENTALER 
RIEGELSTÜCK

ALLGÄUER PRINZ

EMMENTALER AGGENSTEIN

Allgäuer Emmentaler aus Rohmilch, 
frisch vom Wagenrad geschnitten.

Art.-Nr.

1251 ca. 80,0 kg

12511 ca. 20,0 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 45%

Info Rohmilch

Das Original aus  
  dem Allgäu, hergestellt  
     aus bester Rohmilch.

Allgäuer Emmentaler aus Rohmilch, frisch vom 

Wagenrad geschnitten.

Art.-Nr.

1663 ca. 5,0 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 45%

Info Rohmilch

Deutscher Emmentaler aus pasteurisierter Milch, 

aufschnittfreundliches Format, mild-nussiger 

Geschmack.

Art.-Nr.

1096 ca. 2,5 kg

Milchart Kuh

Fett i.Tr. 45%

Info Pasteurisiert

FRAGEN SIE NACH UNSEREN 
SCHNEIDETISCHEN.
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Art.-Nr.

7213 ca. 1,0 kg

Art.-Nr.

1336 ca. 1,0 kg

Art.-Nr.

1117 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  59%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  59%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh 

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Halbfester Schnittkäse, cremiger Käseteig, feinwür-

zig im Geschmack, zarte Rinde mit feiner Rotkultur.

Weichkäse in aufschnittfreundlicher Form, milder 

Geschmack.

Deutscher Butterkäse in Rollenform, milder  

Geschmack.

COBURGER COMTESSE

KÜSTEN TILSITER

NORDSEEKÄSE

COBURGER BUTTERKÄSE

BUTTERKÄSE STÖRTEBECKER

COBURGER COMTESSE 
ROTKULTUR

TILSITER

Tilsiter mit Naturrinde, Magerkäse mit viel  

Geschmack, feine Bruchlochung, aromatisch-würzig.

Art.-Nr.

1988 ca. 4,0 kg

19881 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  30%

Info Pasteurisiert

Deutscher Tilsiter, feine Bruchlochung, kräftiger 

Geschmack.

Art.-Nr.

1095 ca. 4,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  45%

Info Pasteurisiert

Milder Butterkäse von der Nordsee, herrlich frischer 

und rahmiger Geschmack.

Art.-Nr.

1099 ca. 3,6 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  45%

Info Pasteurisiert

Naturgereifter Rahmtilsiter von der 
Nordsee, rahmig, kräftig-würziger 
Geschmack, mindestens 3 Monate 
gereift, feine Bruchlochung.

Art.-Nr.

1334 ca. 3,0 kg

13341 ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  55%

Info Pasteurisiert

Original Groß-Gerauer Handkäse nach handwerk-

licher Rezeptur in der beliebten Größe 62,5 g, 

traditionelle Spitzenqualität.

BIO BÜHLERTALER  DORFKÄSE

BIO GEPFEFFERTES ÄRSCHLE

Art.-Nr.

1088 48 Stk. Korb

10881 12 Stk. Rolle

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 0,4%

Info Pasteurisiert

BIO IMBERGER BAUERNKÄSE

BIO BUTTERKÄSCHTLE

FEINSCHMECKER ROLLEN

BIO SCHWÄBISCHER RAHMKÄSE

HANDKÄSE LOSE KORB + ROLLE

Hartkäse aus Rohmilch mit mindestenes fünf-

monatiger Reifezeit. Rahmig-würzig im Geschmack.

Art.-Nr.

1947 ca. 6,0 kg

19471 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh 

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

1948 ca. 6,0 kg

19481 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh 

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse mit cremiger Konsistenz. Geschmack-

voller Käseteig – eignet sich gut zum Schmelzen  

für Raclette oder Fondue.

Schnittkäse, vollmundiges Aroma. Durch Zugabe 

von Sauerrahm erhält der Käse seine sehr cremige 

Konsistenz.

Art.-Nr.

1956 ca. 4,0 kg

19561 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 52%

Info Pasteurisiert

 B I O 

 B I O 

 B I O 

 B I O 

 B I O 

Schnittkäse, min. 8 Wochen gereift. Cremiger  

Käseteig, von Hand gepflegt.

Art.-Nr.

1961 ca. 4,0 kg

Milchart Kuh 

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1969 ca. 700 g

Milchart Kuh 

Fett i. Tr. 60%

Info Pasteurisiert

Bio-Weichkäse mit grünen Pfefferkörnern im  

Käseteig, aromatisch-cremiger Geschmack.

Feine Weichkäseröllchen,  
     mit verschiedenen Gewürzen,   
          cremig - milder Geschmack.

ART.-NR. SORTE GEWICHT

1285 Paprika 5 x 250 g

1504 Pfeffer 5 x 250 g

1022  Kräuter 5 x 250 g

1706 Sortiert (2 Paprika | 2 Pfeffer | 2 Kräuter)  6 x 250 g

Milchart Kuh 

Fett i. Tr. 65%

Info Pasteurisiert
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ART.-NR. BEZEICHNUNG GEWICHT

1483 Ziegencamembert Natur ca. 150 g

1086 Ziegencamembert mit Kräuterhaube ca. 150 g

1482 Ziegenmünster Bauernhof ca. 130 g

1556 Ziegenkopfbrie Kräuter der Provence ca. 1 kg

6767 Ziegenzauber Weichkäse Wolf ca. 150 g

 

VORBESTELLUNG 

ART.-NR. BEZEICHNUNG GEWICHT

1479 Ziegencamembert Frühling, mit Bärlauch (Saison) ca. 150 g

1263 Ziegencamembert Sommer, mit Basilikum (Saison) ca. 150 g

1200 Ziegencamembert Herbst, mit Steinpilz (Saison) ca. 150 g

1341 Ziegencamembert Winter, mit Trüffel (Saison) ca. 150 g

 

ART.-NR. BEZEICHNUNG GEWICHT

1913 Ziegencamembert Blüte 6x 150 g

1912 Ziegencamembert Stracciatella 6x 150 g

1918 Ziegencamembert Orange 6x 150 g

6662 Ziegencamembert Schnittlauch 6x 150 g

6665 Ziegencamembert Feige 6x 150 g

6666 Ziegencamembert Pfeffer 6x 150 g

6667 Ziegencamembert Rosenduft 6x 150 g

Milchart Ziege 

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

» In unserer kleinen Käserei in  

Ellzee – zwischen Donau & Alpen 

gelegen – produzieren wir nach  

traditionellen Verfahren unsere 

Ziegenkäse- Spezialitäten.«

» Wir brauchen keine zusätzlichen 
Aromen, Zusatzstoffe, Farbstoffe, 
Konservierungsstoffe oder 
Geschmacksverstärker.«

Traditionell hergestellter Weichkäse aus  
100% Ziegenmilch in verschiedenen Ausführungen.

ZIEGENCAMEMBERT FEIGE

ZIEGENCAMEMBERT

ZIEGENCAMEMBERT MIT KRÄUTERHAUBE

ZIEGENKOPF BRIE

ZIEGENMÜNSTER

ZIEGENCAMEMBERT ORANGE

ZIEGENCAMEMBERT STRACCIATELLA

ZIEGENCAMEMBERT BLÜTEN

ZIEGENCAMEMBERT HERBST

ZIEGENCAMEMBERT 
WINTER

ZIEGENCAMEMBERT SOMMER

ZIEGENCAMEMBERT  FRÜHLING

D EU T S C HER 

Ziegen - Weichkäse
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ÖSTERREICH

Art.-Nr.

6864  ca. 6,0 kg

68641 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Thermisiert

BREGENZWÄLDER WANDERKÄSE

Art.-Nr.

6819 Laib

68191 ½ Laib

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Thermisiert

Schnittkäse aus thermisierter, silofreier Heumilch,  

3 Monate gereift, cremiger Teig mit unregelmässiger 

Lochung, feinwürzig im Geschmack.

Art.-Nr.

6821 Laib

68211 ½ Laib

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Thermisiert

BREGENZER KÄSESTRASSE  
BAUERNKÄSE

Schnittkäse aus thermisierter, silofreier Heumilch, 

haselnussgroße Lochung, mindestens 3 Monate 

gereift, nussig würziger Geschmack.

BREGENZER KÄSESTRASSE BERGKÄSE 
3 MON. GEREIFT

Art.-Nr.

6813 ca. 30,0 kg

68131 ca. 4,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Hartkäse aus silofreier Heumilch, mindestens  

3 Monate gereift, hellgelber Teig mit erbsengroßer 

Lochung, mild-würzig im Geschmack.

Hartkäse aus silofreier Heumilch, mindestens  

6 Monate gereift, gelber Teig mit erbsengroßer 

Lochung. würzig im Geschmack.

BREGENZER KÄSESTRASSE BERGKÄSE 
6 MONATE GEREIFT

Art.-Nr.

6822 ca. 30,0 kg

68221 ca. 4,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

1438 ca. 4,0 kg

14381 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus past. Alpen-Kuhmilch, min. 3 

Monate gereift, während der Reifezeit mit Most von 

Apfel & Birne eingerieben, fruchtiger Geschmack.

VORARLBERG MILCH MOSTKÄSE

Art.-Nr.

1819 ca. 4,0 kg

18191 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 35%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus past. Alpen-Kuhmilch, min. 3 

Monate gereift, während der Reifezeit mit Biermalz  

behandelt, süßlich/herber Geschmack.

VORARLBERG MILCH BRAUKÄSE

Art.-Nr.

1427 ca. 4,0 kg

14271 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

VORARLBERG MILCH WEINKÄSE

Der Weinkäse wird während seiner 
4-monatigen Reifezeit mindestens  
2x wöchentlich mit Rotwein behandelt 
und gepflegt, dadurch bekommt  
der Käse seine typisch dunkelrote, fast 
schwarze Farbe. Leicht fruchtig-  
pikanter Geschmack. Der Weinkäse 
hat bereits zum vierten Mal den Titel 
»Käsekaiser« in Gold gewonnen  
und wurde dadurch beliebtester,  
österreichischer Käse in Deutschland!

Schnittkäse aus thermisierter silofreier  
Heumilch, mindestens 5 Monate gereift,  
feinwürziger Geschmack.  
Unser Dauerbrenner aus dem  
Bregenzer Wald! 
Saftig und aromatisch!

Art.-Nr.

1436 ca. 8,0 kg

14361 ca. 4,0 kg

14362 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 35%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus pasteurisierter  
Alpen-Kuhmilch, mindestens  
3 Monate gereift, fettreduziert  
aber mit viel Geschmack,  
angenehm aromatisch.

VORARLBERG MILCH MONTFORTER

Art.-Nr.

1466 ca. 8,0 kg

14661 ca. 4,0 kg

14662 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

VORARLBERG MILCH KLOSTERTALER

Österreichischer Schnittkäse aus pasteurisierter 

Kuhmilch, mind. 7 Monate gereift. Ausgewogen-

kräftiger Geschmack.

BREGENZER KÄSESTRASSE HOFKÄSE
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»  Dieser feinwürzige 

Bergkäse wurde speziell 

von uns in einer  

kleinen Sennerei in 

Österreich für Sie aus-

gesucht.«
Klaus Wolf

KRAXLER-KÄSE

Art.-Nr.

2732 4,0 kg

27321 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 55%

Info Pasteurisiert

LÄNDLE ARLBERGER

Schnittkäse aus pasteurisierter  
Heumilch, feinwürziger Geschmack, 
cremig-kompakter Käseteig,  
Naturrinde.

Art.-Nr.

1434 ca. 7,0 kg

14341 ca. 3,5 kg

14342 ca. 1,75 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Hartkäse aus Kuhrohmilch, min. 5 Monate gereift, 

Kleiner Laib mit tollem Aroma, silofreie Vorarlberger 

Bergmilch.

VORARLBERG MILCH  
KLEINBERGKÄSE

Art.-Nr.

1202 ca. 3,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

6966 ca. 3,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

7214 ca. 3,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

VORARLBERG MILCH BERGKÄSE, 
180 TAGE GEREIFT

VORARLBERGER BERGKÄSE, 
300 TAGE GEREIFT

Hartkäse aus Kuhrohmilch, min. 6 Monate gereift, 

silofreie Vorarlberger Bergmilch, aromatischer 

Geschmack.

Hartkäse aus Kuhrohmilch, min. 300 Tage gereift, 

herzhaft-kräftiger Geschmack.

Hartkäse aus Kuhrohmilch, min. 16 Monate gereift, 

kräftiger Geschmack, feine Reifekristalle im Teig.

Art.-Nr.

1392 ca. 2,4 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

LÄNDLE 
RACLETTESTANGE CHILI

Schnittkase aus Alpen-Kuhmilch, min. 3 Monate 

gereift, mit Chili, Stangenform, gute Schmelz- 

eigenschaften, würziger Geschmack.

Schnittkase aus Alpen-Kuhmilch, min. 3 Monate 

gereift, mit grünen Pfefferkörnern, Stangenform, 

gute Schmelzeigenschaften, würziger Geschmack.

Art.-Nr.

1367 ca. 2,4 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

LÄNDLE    
RACLETTESTANGE PFEFFER

VORARLBERGER RESERVA BERGKÄSE, 
16 MONATE

Art.-Nr.

7084 ca. 33 kg

70841 ca. 8 kg

70842 ca. 4 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Rohmilch

Hartkäse aus Österreich, mindestens 
4 Monate gereift, milder bis  
feinwürziger Geschmack.

ALM-WOLF BERGKÄSE

Schnittkäse aus Heumilch, min. 3 Monate gereift, 

geschmeidiger Teig, fein im Aroma, zart im  

Geschmack.

Art.-Nr.

1195 ca. 4,0 kg

11951 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 47%

Info Pasteurisiert

TIROLER SENNKÄSE

Art.-Nr.

6826 ca. 8,0 kg

68261 ca. 4,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Der Kraxler-Käse ist ein mindestens  
4 Monate gereifter Käse. Die Rinde  
wird mit einer feinen Rotkultur ge-
pflegt, feinwürzig-kräftiger Geschmack.  
Ein toller Schlemmerkäse!

Art.-Nr.

1015 ca. 4,2 kg

10151 ca. 2,1 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 55%

Info Pasteurisiert

ZILLERTALER HOLUNDERKÄSE

Spezialität aus dem Zillertal, hergestellt mit  

Holunderblüten, Reifezeit min. 3 Monate.

Art.-Nr.

5083 5 x 100 g

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

ZIEGENRÖLLCHEN WILDKRÄUTER

Frischkäsezubereitung aus Ziegenmilch, verfeinert 

mit einer Wildkräutermischung.

Art.-Nr.

5081 5 x 100 g

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

ZIEGENRÖLLCHEN PFEFFER

Frischkäsezubereitung aus Ziegenmilch, verfeinert 

mit Pfeffer.

Art.-Nr.

1363 ca. 2,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

LÄNDLE    
RACLETTESTANGE NATUR

Schnittkäse aus Alpen-Kuhmilch, min. 3 Monate 

gereift, praktische Stangenform, gute Schmelz- 

eigenschaften, aromatischer Geschmack.
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SCHWEIZ

Art.-Nr.

1386 ca. 450 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 51%

Info Thermisiert

BIO BRIE HILDEGARD

Weichkäse aus thermisierter 
Bio-Heumilch, mit einer Gewürz- 
mischung nach Hildegard von 
Bingen verfeinert. Cremifizierend 
unter der Rinde, einzigartig würzig 
im Geschmack.

Art.-Nr.

2642 ca. 400 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 51%

Info Thermisiert

BIO PFEFFERBRIE

Weichkäse aus thermisierter Bio-Heumilch, 

Rinde mit gemischten Pfefferkörnen affiniert. 

Pikant-würzig im Geschmack.

Art.-Nr.

2641 ca. 900 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 51%

Info Thermisiert

BIO GAMBRINUS TORTE

Weichkäse aus thermisierter Bio-Heumilch, eine 

Hommage an den Heiligen Gambrinus als Schutz-

patron der Bierbrauer. Mit 13 verschiedenen  

Gewürzen und Bio-Bier affiniert.

Art.-Nr.

1388 ca. 900 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Thermisiert

BIO KRÄUTERBRIE TORTE

Weichkäse aus thermisierter Bio-Heumilch, mit 

einer mediterranen Kräutermischung verfeinert.

Cremig-zarter Weichkäse aus 100% Heumilch 

mit Weißschimmel.

Art.-Nr.

1769 ca. 1 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Thermisiert

BIO HEUMILCH-BRIE

 BIO 

 B I O  B I O  B I O 

 B I O 

Art.-Nr.

1966 ca. 6,0 kg

1966 ca. 3,0 kg

1966 ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 52%

Info Rohmilch

Schnittkäse aus Kuhrohmilch, min. 5 Monate gereift, 

kräftiger, edelwürziger Geschmack.

Hartkäse, mindestens 5 Monate gereift, Käserinde 

mit einer Kräutermischung veredelt, leicht aromati-

scher Geschmack nach Kräutern.

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
NO. 1 KÄSE

DER SCHARFE MAXX

GEWITTERKÄSEMÜLLER THURGAU

TOGGENBURGER CHUELI

Schnittkäse aus pasteurisierter Kuhmilch,  

min. 6 Monate gereift, zartschmelzender Teig,  

pikater Geschmack. 

Art.-Nr.

6551 6,8 kg

65511 3,4 kg

65512 1,7 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 58%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

1056 ca. 6,0 kg

10561 ca. 3,0 kg

10562 ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 55%

Info Rohmilch

Schnittkäse aus Kuhrohmilch, min. 5 Monate gereift, 

pikant aber cremig.

Art.-Nr.

6740 ca. 6,7 kg

67401 ca. 3,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 57%

Info Thermisiert

Würzig-cremiger Hartkäse aus  
dem Toggenburger Tal. Reifezeit 
mindestens 7 Monate.
Unser Dauerbrenner aus der 
Schweiz, dieser Käse darf in 
keiner Theke fehlen!

LE MARECHAL

Art.-Nr.

1255 ca. 7,0 kg

12551 ca. 3,5 kg

12552 ca. 1,75 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

6805 ca. 6,0 kg

68051 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 57%

Info Thermisiert

Ein edelwürziger und cremiger Käse,  
gereift in der Schweiz. Mit 100% Milch  
von Bergbauern. Unser Topseller und  
darum auch unsere No. 1!
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Schnittkäse, min. 5 Monate gereift, mit Naturrinde. 

Feiner rahmig-aroma tischer Geschmack, cremige 

Konsistenz, goldgelber Käseteig.

Dieser Bergkäse ist ein geschützter 
Käse der Schweiz und muss aus 
reiner Sommermilch gekäst werden. 
Die Milchkühe müssen auf über 1000 
Meter Höhe stehen und es ist noch 
eine Traditionelle Kupferkessel Her-
stellung. Der Rohmilchkäse wird 
zudem noch mindestens 12 – 15 
Monate affiniert in einem 
Bergkräuter Sud.

Art.-Nr.

1043 ca. 6,0 kg

10431 ca. 3,0 kg

10432 ca. 1,5 kg

Art.-Nr.

7189 ca. 6,0 kg

71891 ca. 3,0 kg

Art.-Nr.

8111 ca. 6,0 kg

8112 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 55%

Info Rohmilchkäse

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Thermisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 55%

Info Thermisiert

Schnittkäse aus dem Toggenburg, aromatischer 

Geschmack, kompackter Käseteig, trozdem feine 

Struktur.

Schnittkäse aus thermisierter Milch, 
min 6 Monate gereift, kräftig- 
würziger Geschmack.

Schnittkäse aus thermisierter Milch, min 6 Monate 

gereift, rahmiger Käseteig mit feinwürzigem  

Geschmack.

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
SONNENSCHEIN KÄSE

HEIDILAND DELIKAT-WÜRZIG

SEPPLI KÄSE

ROTWILD KÄSE

HEIDILAND MILD-AROMATISCH

VAL DU VAL

SCHWEIZER KREUZKÄSE

Art.-Nr.

1468 ca. 5,0 kg

14681 ca. 2,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus der Schweiz, min. 3–5 Monate 

gereift. Mild-aromatisch im Geschmack.

Art.-Nr.

1469 ca. 5,0 kg

14691 ca. 2,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus der Schweiz, min. 5–6 Monate 

gereift. Goldgelber Teig, delikat-würzig im Ge-

schmack. 

 B I O 

Art.-Nr.

7165 ca. 4,0 kg

71651 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 56%

Info Thermisiert

Schnittkäse aus dem Aargau, Rahmstufe, aromatisch 

und sehr angenehm im Geschmack.

HELVETIKUSS

BIO SCHLEMMERKÄSE KRÄUTER

W O L F ’ S  S O M M EL I ER 
KRISTALL-BERGKÄSE

GRASHÜPFER-KÄSE

WALDMEISTER KÄSE 
AUS DEM TOGGENBURG

JAKOBS-KÄSE

WIESENZAUBER

Art.-Nr.

5100 ca. 4,0 kg

51001 ca. 33 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Rohmilch

Hartkäse aus silofreier Kuhrohmilch. 
Sorgfältig von einem erfahrenen 
Käsemeister nach alter Tradition 
mindestens 12 Monate gereift. Durch 
die lange Naturreifung bilden sich 
feine Reifekristalle im Käseteig, daher 
kommt sein Name.

Hartkäse aus Kuhrohmilch, min. 8 Monate gereift, 

sehr ausgewogener kräftiger Geschmack, Eiweißkris-

talle im Käseteig. An der Käserei führt der Jakobsweg 

vorbei.

Art.-Nr.

1257 ca. 11,0 kg

12571 ca. 5,5 kg

12572 ca. 2,75 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 53%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

1188 ca. 4,0 kg

11881 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 54%

Info Thermisiert

Schnittkäse aus thermisierter Milch, min. 4 Monate 

gereift, vollmundig-würziges Aroma.

Art.-Nr.

1187 ca. 4,2 kg

11871 ca. 2,1 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 54%

Info Thermisiert

Schnittkäse aus thermisierter Kuhmilch,  

2–3 Monate gereift, mit einer Schicht aus  

verschiedenen Kräutern im Käseteig.

Schnittkäse aus dem Toggenburg, kräftiger 

Geschmack, auch zum Überbacken oder Fondue 

bestens geeignet.

Art.-Nr.

6683 ca. 4,2 kg

66831 ca. 2,1 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 53%

Info Thermisiert

Art.-Nr.

1405 ca. 4,0 kg

14051 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 53%

Info Thermisiert

Schnittkäse aus thermisierter Bio Vollmilch, Rinde 

gepflegt mit einer Mischung aus verschie denen 

Bio-Kräutern. Intensiver Walnussgeschmack. 
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Art.-Nr.

1144 ca. 5,0 kg

11441 ca. 2,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 54%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

6881 ca. 8,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Rohmilch
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Art.-Nr.

1067 ca. 6,0 kg

10671 ca. 3,0 kg

10672 ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 52%

Info Pasteurisiert

ST. GALLER KLOSTERKÄSE

Schnittkäse aus pasteurisierter Kuhmilch, 

ca. 3 M. gereift, Rinde mit Kräutersalz be handelt, 

angenehmer, leicht würziger Geschmack.

Art.-Nr.

1064 ca. 900 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 51%

Info Rohmilch

Schnittkäse aus Kuhrohmilch, min. 3 Monate gereift, 

harmonischer Geschmack, der Käse wird mit der 

Girolle gehobelt.

TETE DE MOINE

Art.-Nr.

6844 ca. 6,0 kg

68441 ca. 3,0 kg

Art.-Nr.

6889 ca. 4,3 kg

68891 ca. 2,15 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 53%

Info Thermisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Thermisiert

Die gereifte Variante vom roten Teufel, cremig-

herzhaft im Geschmack. Der Käse reift mindestens 

10 Monate.

Hartkäse aus dem Toggenburg,  
hergestellt in einer kleinen  
Dorf sennerei, kompakter Teig,  
feinwürzig im Geschmack,  
Reifezeit mindestens 5 – 6 Monate.

ROTER TEUFEL EXTRA

SCHWEIZER DORFKÄSE

Schnittkäse aus Kuhrohmilch, mild-würzig,  

min. 3 Monate gereift.

Schnittkäse aus Kuhrohmilch, extra-würzig,  

min. 6–7 Monate gereift.

Art.-Nr.

1061 ca. 6,0 kg

10611 ca. 3,0 kg

10612 ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

1359 ca. 6,0 kg

13591 ca. 3,0 kg

13592 ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

1068 ca. 6,0 kg

10681 ca. 3,0 kg

10682 ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Rohmilch

APPENZELLER MILD-WÜRZIG APPENZELLER EXTRA-WÜRZIG APPENZELLER EDEL-WÜRZIG

Der neue Appenzeller edel-würzig ist pikant und 

ausgewogen im Charakter, mit zarten Reifekristallen, 

trotzdem cremig auf der Zunge. Garant. 9 Mo. gereift.

Art.-Nr.

6739 ca. 7,5 kg

67391 ca. 3,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 53%

Info Thermisiert

ROTER TEUFEL

Ein würziger, leicht scharfer Käse, er besticht beson-

ders durch seinen cremigen Teig trotz 6 monatiger 

Reifezeit. Roter Teufel: Weil er so teuflisch gut ist!
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» Dieser Premium Gruyere 

wurde bereits mehrfach 

beim World Cheese Award 

zum besten Gruyere 

gewählt.«
Klaus Wolf
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ART.-NR.

1070    Kt. 8 x 100g

Fett i.Tr. 45%

Milchart  Kuh

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

7215 ca. 5,0 kg

72151 ca. 2,5 kg

Art.-Nr.

7187 ca.5,8 kg

71871 ca. 3,0 kg

Art.-Nr.

1729 ca. 4,0 kg

Art.-Nr.

1059 ca. 5,0 kg

10591 ca. 2,5 kg

Art.-Nr.

1060 ca. 2,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 55%

Info Rohmilch

Vorbestellartikel

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 55%

Info Rohmilch

Vorbestellartikel

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 49%

Info Rohmilch

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 49%

Info Rohmilch

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 49%

Info Rohmilch

Hartkäse vom Bodensee, mit Rohmilch hergestellt, 

kräftig-würzig im Geschmack, min. 8-9 Mon. gereift.

Schnittkäse vom Bodensee, mit Rohmilch herge-

stellt, zarter & würziger Käseteig, min. 4-5 Monate 

gereift.

Hartkäse, mindestens 12 Monate gereift, feine 

Eiweißkristalle im Käseteig. Kräftiger, aromatischer 

Geschmack.

Hartkäse aus Kuhrohmilch, mind. 3-4 Monate gereift 

und mit Alpenkräutern ummantelt. Zu seinem würzi-

gen Geschmack erhält der Käse, durch Beimischung 

von erfrischendem Kräutertee, einen frischen 

Geschmack.

Hartkäse, min. 15 Mon. gereift, der Weltmeisterkäse 

hat bereits mehrmals den World Cheese Award 

gewonnen! Körnige Konsistenz, durch die feuchte 

Reifung nicht trocken, feine Kristallbildung im Teig 

- ein Zeichen für höchste Qualität und Naturreifung.

Hartkäse aus Kuhrohmilch,  
mindestens 5 Monate gereift,  
kräftig nussiger Geschmack.

Hartkäse aus Kuhrohmilch, mind. 3-4 Monate 

gereift. Fein würzig mit einem leichten 

Biergeschmack.

Hartkäse aus Kuhrohmilch, mind. 6 Monate gereift, 

aufschnittfreundliche Form, würziger Geschmack.

ROTE HEXE

WOLF’S HÖHLENGEREIFTER  
GRUYERE LAIB SCHWARZ

BÜNDNER BERGKÄSE   
„ALPENKRÄUTER“

WELTMEISTER GRUYERE  
„PREMIER CRU“

HORNKUH KÄSE EMMENTALER SUPER CUT

URNÄSCHER HOLZFASSKÄSE

GRUYERE FILET

DIE ALTE HEXE

CRU DES ALPES TOMME VAUDOISE

Schnittkäse aus pasteurisierter Kuhmilch, mindes-

tens 2 Monate gereift, milder Geschmack, geeignet 

zum Raclette oder Fondue.

Art.-Nr.

1572 ca. 7,0 kg

15721 ca. 3,5 kg

15722 ca. 1,75 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

FRIBOURGER VACHERIN CLASSIC

Art.-Nr.

1189 ca. 4,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48 %

Info Rohmilch

Hartkäse aus Kuhrohmilch, mind. 8 Monate gereift, 

fein-aromatischer Geschmack.

Hartkäse aus Kuhrohmilch, min. 12 Monate gereift, 

Eiweißkristalle im Käseteig, kräftiger Geschmack.

Art.-Nr.

1071 ca. 2,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

HÖHLENEMMENTALER FILETSTÜCK

Art.-Nr.

6773 ca. 7,0 kg

67731 ca. 3,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Rohmilch

Schnittkäse aus 100% Milch von Hornkühen, 5 

Monate gereift. Feinwürzig mit köstlicher Röstnote.

Kleiner Weichkäse, feiner Milchgeschmack,  

blumig-zarte Rinde.

Art.-Nr.

5746 ca. 35 kg

5747 ca. 4,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 49%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

7217 ca. 5,0 kg

72171 ca. 2,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

7216 ca. 6,8 kg

72161 ca. 3,4 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 52%

Info Rohmilch

D E R  K Ä S E  W O L F42 43P R O D U K T K A T A L O G  2 0 1 8 / 1 9

S PA N IEN EU R O PA A N T I  PA S T I  &  Q U I C H E G EB Ä C KJ O G H U R TO D EN WÄ L D ER K Ä S EK EL L ER D EU T S C H L A N D Ö S T ER R EI C H S C H W E I Z FR A N K R EI C H N IED ER L A N D E I TA L IEN

D E R  K Ä S E  W O L F42 43P R O D U K T K A T A L O G  2 0 1 8 / 1 9



COULOMMIERS ST. SIMEON HERCULE

FRANKREICH

Art.-Nr.

2590 1,1 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Weichkäse aus der Normandie, eine Hommage an 

die Erfinderin des Cambembert.

Art.-Nr.

1169 700 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

FOUGERUS

Weichkäse aus Kuhrohmilch, weiße Edelschimmel-

rinde mit Farnblattverzierung, 3–4 Wochen gereift, 

Kaseteig zart-mild, leicht salzig.

Art.-Nr.

103 ca. 2,2 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 60%

Info Pasteurisiert

CANTOREL CAMEMBERT GEANT

Weichkäse aus pasteurisierter Kuhmilch mit weißem 

Edelschimmel, zart und cremig im Geschmack.

Art.-Nr.

1457 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 75%

Info Rohmilch

SAINT ANDRÉ

Weichkäse mit weißem Edelschimmel, sehr mild und 

cremig im Geschmack.

CREMEUX DE BOURGOGNE

Art.-Nr.

1121 ca. 1,7 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 72%

Info Pasteurisiert

Doppelrahmweichkäse aus pasteurisierter Kuhmilch 

mit weißem Edelschimmel, sehr mild, schmeckt 

nach Sahne und Butter.

Art.-Nr.

1736 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 60%

Info Pasteurisiert

FROMAGER D‘AFFINOIS

Weichkäse aus past. Kuhmilch, weiße zarte  

Edelschimmelrinde, mild mit sehr cremiger  

Konsistenz, herrlich frischer Geschmack.

DÉLICE DE BOURGOGNE

Art.-Nr.

1018 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 75%

Info Pasteurisiert

Doppelrahmweichkäse aus past. Kuhmilch mit 

weißem Edelschimmel, angenehmer fein-sahniger 

Geschmack.

Art.-Nr.

1326 1 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

BUCHÉ D‘AFFINOIS

Weichkäse aus past. Kuhmilch mit weißem  

Edel schimmel in Stangenform, feiner cremiger 

Geschmack.

Art.-Nr.

1754 ca. 3,00 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

BRIE DE MEAUX DONGÉ

Weichkäse mit weißer Edelschimmel-
rinde, die sich mit zunehmender 
Reifung hellbraun verfärbt.  
Milder bis fruchtig-würziger  
Geschmack.

Art.-Nr.

1241 450 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 72%

Info Pasteurisiert

PRESTIGE DE BOURGOGNE

Doppelrahmweichkäse aus pasteu-
risierter Kuhmilch mit weißem  
Edelschimmel, sehr mild,  
schmeckt nach Sahne  
und Butter.

BRIE MARIE HAREL

Art.-Nr.

1204 500 g

Art.-Nr.

2718 ca. 3,0 kg

27181 ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Milchart Schaf, Ziege

Fett i. Tr. 50%

Info 

Rohmilch

Weichkäse aus Kuhrohmilch, weiße Edelschimmel-

rinde, kleiner Bruder des Brie de Meaux, zartes 

Pilzaroma mit einer buttrigen Note.

Hartkäse aus Schaf- und Ziegenrohmilch,  

min. 11-12 Monate gereift, Aroma nach Karamell, 

Honig, edelwürziger Geschmack.
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Art.-Nr.

1497 ca. 4,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

COMTÉ 24 MONATE

Hartkäse aus Kuhrohmilch, 24 Monate im Burgkeller 

gereift, feine Eiweißkristalle im Teig, kräftiger runder 

Geschmack.

Weichkäse aus past. Kuhmilch, Edelpilzkäse aus der 

Auvergne, cremig-schmelzende Textur, der mildeste 

Edelpilzkäse aus past. Kuhmilch.

Schnittkäse aus Kuhrohmilch, ca. 3 Monate gereift, 

Naturrinde mit Grauschimmel, mild würziger 

Geschmack.

TOMME DE MONTAGNE

COMTÉ 6 MONATE GEREIFT

SAINT AGUR

COMTÉ MARCEL PETIT  
10-12 MONATE

Art.-Nr.

1206 ca. 6,5 kg

12061 ca. 3,25 kg

12062 ca. 1,6 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

1024 4,0 kg

10241 ca. 35,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Rohmilch

MORBIER ROHMILCH

Halbfester Schnittkäse aus Kuhrohmilch mit 

Pflanzenkohleschicht, min. 8–10 Wochen gereift, 

weicher Käseteig, leicht aromatischer Geschmack.

BASKERIU SCHAFKÄSE

Art.-Nr.

6817 ca. 4,5 kg

Milchart Schaf

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisert

Käse aus garantiert 100% franz. Schafmilch aus den 

Pyrenäen, Reifezeit min. 3 Monate, geschmeidiger 

heller Teig, mild-aromatischer Geschmack.

Art.-Nr.

1182 ca. 1,8 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Art.-Nr.

1558 ca. 6 kg

15581 ca. 3 kg

15582 ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

TOMME DE SAVOIE

Schnittkäse aus Kuhrohmilch, mindestens 

2 Monate gereift, Naturrinde mit Grauschimmel, 

zartaromatischer nussiger Geschmack.

PETIT BASQUE

Hartkäse aus past. Schafmilch, min. 3 Monate 

gereift, pikanter Geschmack.

Art.-Nr.

1208 ca. 650 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

ROQUEFORT AOP

Käse aus 100% französischer Schafmilch gekäst, 

traditionell min. 3 Monate in den Felsenkellern des 

Mont Cambalou der Gemeinde Roquefort gereift.

Art.-Nr.

1133 ca. 1,35 kg

Milchart Schaf

Fett i. Tr. 52%

Info Rohmilch

ROQUEFORT PAPPILON SCHWARZ

Halbfester Schnittkäse aus Schafrohmilch,  

min. 150 Tage im Felsenkeller gereift, hergestellt  

mit Edelschimmel aus Roggenbrot, vollmundiger 

rahmig-kräftiger Geschmack.

Art.-Nr.

1708 ca. 1,3 kg

Milchart Schaf

Fett i. Tr. 52%

Info Rohmilch

BLEU D‘AUVERGNE

Halbfester Schnittkäse aus past. Kuhmilch,  

junger Edelpilzkäse, min. 30 Tage gereift, 

pikanter Geschmack.

Art.-Nr.

1965 ca. 1,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

FOURME D‘AMBERT

Halbfester Schnittkäse aus past. Kuhmilch, einer  

der zartesten Edelschimmelkäse aus Frankreich,  

min. 3 Monate gereift, cremig und sehr aromatisch  

im Geschmack.

Art.-Nr.

1234 ca. 2,0 kg

ART.-NR.

1325 ca. 2,3 Kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

ROCHEBARON

Art.-Nr.

  ca. 600 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 55%

Info Pasteurisiert

Weichkäse aus past. Kuhmilch, hergestellt in der 

Auvergne, essbare Asche-Rinde, cremig-schmelzend 

mit angenehm mildem Blauschimmelgeschmack.

Art.-Nr.

7193 35,0 kg

71931 4,0 kg

Art.-Nr.

1183 ca. 4,0 kg

11831 ca. 30,0 kg

11832 ca. 15,0 kg

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 45%

Labart Tierisch

Laktosefrei Nein

Info Rohmilch

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Hartkäse 10-12 Monate herzhaft und voll ausgereift, 

feiner Käseteig, reichhaltiger leicht fruchtiger 

Geschmack.

Hartkäse aus Kuhrohmilch, 7 Monate gereift, 

goldgelber Käseteig der auf der Zunge zergeht, 

aromatischer Geschmack.

Hartkäse aus Rohmilch, mindestens 
4 Monate gereift, mild-würziger  
Geschmack, angenehm cremiger 
Käseteig, ein Geschmack nach  
frischer Weidemilch, der Jung und  
Alt begeistert. Topseller unter  
unseren milden Bergkäsesorten!  

JURABERGKÄSE
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PEYRIGOUX CREMOULIN

SAINT JACQUES SAINT JACQUES SALBEI LA BAGUETTE

MUNSTER AOC ROHMILCH

EPOISSES COUPE AOP EPOISSES BERTHAUT REBLOCHON

LE PIÉ D‘ANGLOYS LE MONTAGNARD

CALVADOS CAMEMBERT CAMEMBERT BERTRAND

Art.-Nr.

1164 ca. 500 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Weichkäse aus past. Kuhmilch, Rinde mit Rotkultur, 

weicher Käseteig, vollmundiger Geschmack.

MUNSTER ERMITAGE

AU BOUCHON

ELSÄSSER WINZER KÄSE CAMEMBERT CHARLES VII

Art.-Nr.

1142 ca. 1,5 kg

1770 220 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Weichkäse aus past. Kuhmilch, Rinde mit Rotkultur, 

goldgelber Käseteig, praktische Brotform, cremig-

pikanter Geschmack.

Art.-Nr.

1245 250 g

Art.-Nr.

1896 250 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

6730 300 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 63%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1429 ca. 1,2 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 60%

Info Pasteurisiert

Weichkäse aus past. Kuhmilch, Rinde mit weißem 

Edelschimmel, attraktive Kranzform sorgt für 

gleichmäßige Reifung, mild-würzig und extra cremig.

Cremiger Weichkäse aus dem Perigord. 

Der Korken in der Mitte soll die Verbindung von Käse 

& Wein symbolisieren, zudem begünstigt er eine 

homogene Reifung dieser Spezialität.

Art.-Nr.

1554 3 x ca. 400 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Weichkäse aus past. Kuhmilch, rot-weiße Edel-

schimmelrinde, mild-würzig und sehr cremig. Eignet 

sich hervorragend als Backofenkäse zum löffeln.

Weichkäse mit Rotkulturrinde, diese wird während 

der Reifezeit u.a. mit Marc de Bourgogne gewa-

schen, goldgelber Käseteig, mit zartem Schmelz. Mit 

zunehmender Reife sehr kräftiger Geschmack.

Art.-Nr.

1193 ca. 1,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

   250 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 53%

Info Pasteurisiert

Weichkäse m. Rotkulturrinde, während der Reifezeit 

u.a. mit Marc de Bourgogne gewaschen, hergestellt 

von der Fromagerie Berthaut – Hauslieferant des 

Elysée Palastes, einer der besten franz. Käse!

Art.-Nr.

1180 ca. 500 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilchkäse

Halbfester Schnittkäse aus Kuhrohmilch, Rinde mit 

rotem Edelschimmel, der cremig-weiche Teig hat 

einen nussigen und kräftigen Geschmack.

Art.-Nr.

1717 3 x 400 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Vorbestellung

Weichkäse aus Kuhmilch, cremiger Teig,  

dezent-aromatischer Geschmack.

Art.-Nr.

1584 3 x 400 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Vorbestellung

Weichkäse aus Kuhmilch, cremiger Teig, dezent-

aromatischer Geschmack. Verfeinert mit Salbei.

Art.-Nr.

1397 6 x 200 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 58%

Info Pasteurisiert

Weichkäse aus past. Kuhmilch, zarte Edelschimmel-

rinde, sehr cremiger mild-würziger Geschmack, 

attraktive Form eines kleinen Baguettes.

Art.-Nr.

1761 200 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 62%

Info Pasteurisiert

Weichkäse aus past. Kuhmilch, Rinde mit weiß-roter 

Edelschimmelkultur, cremig schmelzender Teig, 

mildwürziger Geschmack.

Art.-Nr.

1908 250 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 56%

Info Pasteurisiert

Weichkäse aus past. Kuhmilch, Rinde mit weiß-roter 

Edelschimmelkultur, cremig schmelzender Teig, 

angenehm würziger Geschmack.

Art.-Nr.

1716 ca. 800 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Rohmilch

Weichkäse aus Rohmilch, Rinde mit Rotkultur, 

weicher Käseteig, vollmundig würziger Geschmack.

Art.-Nr.

1721 250 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilch

Weichkäse aus Kuhrohmilch, weiße Edelschimmel-

rinde, vollmundiger Camembert mit charaktervollem 

Geschmack.

Weichkäse aus Kuhrohmilch, weiße Edelschimmel-

rinde, kräftiger Rohmilchcamembert mit außerge-

wöhnlich delikatem Aroma.

Weichkäse aus pasteurisierter Kuhmilch, weiße 

Edelschimmelrinde, würziger Camembert.
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ROUCOULONS L‘ORTOLAN CAMEMBERT ROYAL CHEVRE D‘ARGENTAL BREBIS D‘ARGENTAL PICANDOU

COEUR GOURMAND FIGUE- 
ZIEGENFRISCHKÄSE MIT FEIGEN

Frischkäse aus pasteurisierter  
Ziegenmilch, milder frischer  
Geschmack, mit einer  
raffinierten Füllung aus  
Feigen-Konfitüre.

Art.-Nr.

1816 4 x 80 g

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

ZIEGENFRISCHKÄSE MIT PAPAYA

Art.-Nr.

1161 1,00 kg

Art.-Nr.

1711 ca. 300 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 60%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Weichkäse aus past. Kuhmilch mit 
weißem Edelschimmel, durch den 
Fettgehalt von 60 % sehr cremiger 
fein-milder Geschmack.

KLEINER BRIE 60% 1 KG TORTE

Art.-Nr.

2565 250 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

TRAPPE ECHOURGNAC

Art.-Nr.

1186 6x 150 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 60%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus dem Périgord, past. Kuhmilch, 

während der Reifezeit mit Nusslikör affiniert, 

fruchtiger Nussgeschmack.

PAVÉ D‘AFFINOIS

Weichkäse aus past. Kuhmilch, weiße zarte  

Edelschimmelrinde, milder Geschmack, attraktive 

Wüfelform.

Art.-Nr.

1153 220 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 55%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1778 250 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 55%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

2992 1,0 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

2991 1,0 kg

Milchart Schaf

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1344 12 x 40 g

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Cremiger Weichkäse mit rot & weißen Edelschim-

melkulturen auf der Rinde, dadurch erhält der Käse 

einen mild-aromatischen Geschmack.

Weichkäse aus past. Kuhmilch, zarte Rinde mit 

weißem Edelschimmel, cremiger Teig, Geschmack 

nach Champignons.

Weichkäse mit besonders mildem Geschmack nach 

Crème Fraiche.

Weichkäse aus past. Ziegenmilch, weiße Edelschim-

melrinde, sehr feiner und reiner Ziegenmilchkäse,  

je reifer, desto cremiger und geschmackvoller.

Weichkäse aus past. Schafmilch, weiße Edelschim-

melrinde, sehr feiner typischer Schafkäse-

geschmack, je reifer desto cremiger wird der Käse.

Frischkäse aus past. Ziegenmilch, milder sehr 

reiner Geschmack nach Ziegenmilch, leicht delikat, 

cremige Textur.

Ziegenfrischkäse mit feinen Papayastückchen, 

fruchtig-milder Geschmack.

Art.-Nr.

1425 6 x 80 g

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

3067 Torte 1,0 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Weichkäsetorte aus 100% Ziegenmilch, feiner 

mild-aromatischer Käseteig, Rinde mit Weißkultu-

ren.

Weichkäse mit weißer Edelschimmelrinde, frischer 

milder Ziegenmilchgeschmack. Eignet sich hervorra-

gend zur Verwendung in der Küche z.B. panieren 

und dann in der Pfanne backen – ein Genuß!

Art.-Nr.

1175 1,0 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

ZIEGENBRIE SOIGNONZIEGENKÄSEROLLE
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NIEDERLANDE

Art.-Nr.

7183 ca. 12,0 kg

71831 ca. 6,0 kg

71832 ca.3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Premiumgouda hergestellt aus der Milch der Jersey 

Kuh, reichhaltiger Geschmack, sehr cremige Konsis-

tenz, min. 8-10 Wochen gereift.

WOLFDAMMER GLÜCKSBLATTKÄSE

JERSEY GOUDA MILD

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  45%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1076 ca. 12,4 kg

10761 ca. 6,2 kg

10762 ca. 3,1 kg

Schnittkäse aus jeweils 25% Büffel-, 
Schaf-, Kuh und Ziegenmilch herge-
stellt, feinwürzig im Geschmack, 
Reifezeit 3 – 4 Monate.

Schnittkäse aus pasteurisierter Kuh-
milch, ein Klassiker der Käse theke. 
Nussig-mild im Geschmack, saftiger  
goldgelber Käseteig. Beliebt bei Jung 
und Alt!

Art.-Nr.

6876 ca. 6,0 kg

68761 ca. 2,25 kg

Pasteurisiert

Milchart Büffel, Schaf,  
 Kuh, Ziege

Fett i. Tr. 50%

Niederländische Käsespezialität, vollmundig & 

sahnig, durch die langsame Naturreifung entickelt 

sich eine pikante Note und cremige Konsistenz.

ISABELLA

Art.-Nr.

6890 ca. 12 kg

68901 ca. 6 kg

68902 ca. 3 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

DOLANER

BEEMSTER MILD BEEMSTER PIKANT

Premiumkäse aus Nord-Holland, aus 100%  

Weidemilch hergestellt, zart & cremig, frischer  

Geschmack, min. 5 Wochen gereift.

Premiumkäse aus Nord-Holland, aus 100%  

Weidemilch hergestellt, vollmundig-aromatischer 

Geschmack, Reifezeit min. 4 Monate.

Art.-Nr.

1039 ca. 13,0 kg

10392 ca. 3,25 kg

Art.-Nr.

1058 ca. 13,0 kg

10582 ca. 3,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

GOUDA JUNG

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, Klassiker der 

Käsetheke, sahnig-mild, cremig-geschmeidiger Teig.

Art.-Nr.

1001 ca. 12 kg

10011 ca. 6 kg

10012 ca. 3 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

GOUDA MITTELALT

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, die gereifte  

Variante des jungen Gouda, min. 3 Monate Reifezeit, 

aromatischer Geschmack, goldgelber Teig.

Art.-Nr.

1005 ca. 12 kg

10051 ca. 6 kg

10052 ca. 3 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

7184 ca. 12,0 kg

71841 ca. 6,0 kg

71842 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

 Premiumgouda hergestellt aus der Milch der Jersey 

Kuh, charaktervoll im Geschmack, cremig im Teig, 

min. 16-20 Wo. gereift.

JERSEY GOUDA PIKANT TARTUFO – BAUERNGOUDA MIT TRÜFFELN

Schnittkäse aus thermisierter  
Kuhmilch, mindestens 3 Monate 
gereift, Bauernhofherstellung  
mit feinen Trüffelstücken im  
cremigen Teig, kräftiger  
Trüffelgeschmack.

Art.-Nr.

1308 ca. 8,0 kg

13081 ca. 4,0 kg

13082 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 54%

Info Thermisiert

N
E
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Schnittkäse aus past. Kuhmilch, min. 7–8 Mon. 

gereift, goldgelber Teig, harmonisch süß- 

aromatischer Geschmack. Ein Premiumprodukt!

Art.-Nr.

1959 ca. 12,0 kg

19591 ca. 6,0 kg

19592 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

BAUERNGOUDA

Premium-Gouda, nach traditioneller Bauernhof-

herstellung, mind. 6 Wochen gereift.

Art.-Nr.

1118 ca. 12,0 kg

11181 ca. 6,0 kg

11182 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Rohmilch

GOUDA KREUZKÜMMEL

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, min. 2 Monate 

gereift, mit würzigem Kreuzkümmel verfeinert, 

weicher Käseteig.

Art.-Nr.

1909 ca. 12,0 kg

19091 ca. 6,0 kg

19092 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 51%

Info Pasteurisiert
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PRIMA DONNA MATUROPRIMA DONNA FINO

Schnittkäse aus Kuhmilch. Mild-aromatischer 

Geschmack – der kulinarische Alleskönner!

Art.-Nr.

1495 ca. 12,0 kg

14951 ca. 6,0 kg

14952 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus Kuhmilch. Reif und pikant, 

kombiniert mit einem süßlichen Aroma.

Art.-Nr.

1480 ca. 12,0 kg

14801 ca. 6,0 kg

14802 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

LANDANA PIKANT

Schnittkäse aus Kuhmilch. Fein-würziger  

Geschmack, mindestens 17 Wochen gereift.

Art.-Nr.

1230 ca. 12,0 kg

12301 ca. 6,0 kg

12302 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Jonge Meiden ist ein Nord-Holland Käse, mild und 

sahnig im Geschmack, niedriger Jodsalzgehalt von 

3%. Der Lieblingskäse vieler Kinder!

JONGE MEIDEN

Art.-Nr.

1391 ca. 12,0 kg

13911 ca. 6,0 kg

13912 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 49%

Info Pasteurisiert

SLANKE ANKE  

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, durch längere 

Reifezeit viel Geschmack trotz reduziertem Fett  

und Salzgehalt.

Art.-Nr.

1404 ca. 12,0 kg

14041 ca. 6,0 kg

14042 ca. 3,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 35%

Info Pasteurisiert

PARRANO

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, min. 5 Monate 

gereift, körniger Käseteig, süßlich-kräftiger  

Geschmack, der Holländer mit italienischem Flair.

Art.-Nr.

1282 ca. 9,0 kg

12821 ca. 4,5 kg

12822 ca. 2,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

PESTO KAAS ROT

Schnittkäse, min. 3 Monate gereift, verfeinert mit 

einem Tomatenpesto, dieses verleiht dem Käse seine 

rote Farbe. Besonders gut in der Küche zu verwen-

den, z. Überbacken o. gewürfelt als Käsesalat.

Art.-Nr.

1963 ca. 5,0 kg

19631 ca. 2,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

PESTO KAAS GRÜN

Schnittkäse, min. 3 Monate gereift, verfeinert mit 

einem Kräuterpesto, dieses verleiht dem Käse seine 

grüne Farbe, als Brotbelag, zum Überbacken, o. 

gewürfelt als Käsesalat.

Art.-Nr.

1693 ca. 5,0 kg

16931 ca. 2,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus Ziegenmilch, mild-buttrig im 

Geschmack.

ZIEGENBUTTERKÄSE

Art.-Nr.

1083 ca. 2,5 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

ZIEGENKÄSE RUSTICO

Schnittkäse aus pasteurisierter Ziegenmilch, min-

destens 5 Monate naturgereift, fein-milde, leicht 

süßliche Ziegenschnittkäsespezialität.

Art.-Nr.

1296 ca. 5,0 kg

12961 ca. 2,5 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus Ziegenmilch, feinwürzig im Ge-

schmack, aromatisches Ziegenmilcharoma.

ZIEGENKÄSE MILD

Art.-Nr.

1016 ca. 4,0 kg

10161 ca. 4,0 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 51%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus pasteurisierter Ziegenmilch,

verfeinert mit einer Mischung aus Knoblauch 

& Brennesseln, aromatischer Geschmack.

ZIEGENKÄSE  
KNOBLAUCH/BRENNESSEL

Art.-Nr.

1496 ca. 5,0 kg

14961 ca. 2,5 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus past. Ziegenmilch, verfeinert mit 

einer Mischung aus Bockshornkleesamen und 

Koriander, aromatischer-nussiger Geschmack.

ZIEGENKÄSE  
KORIANDER/BOCKSHORNKLEE

Art.-Nr.

1960 ca. 5,0 kg

19601 ca. 2,5 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus Ziegenmilch, 24 Wochen gereift, 

Rinde mit Honig affiniert, delikates Ziegenmilcharo-

ma mit feiner Würze und aromatischer Honig-Note.

BAUERNSTOLZ ZIEGENMILCH

Art.-Nr.

6811 ca. 11,0 kg

68111 ca. 5,5 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus Kuhmilch, 24 Wochen gereift, Rinde 

mit Honig affiniert, mit feiner Würze und aromati-

scher Honig-Note.

BAUERNSTOLZ KUHMILCH

Art.-Nr.

6810 ca. 11,0 kg

68101 ca. 5,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

SCHAFKÄSE MILD

Schnittkäse aus pasteurisierter Schafmilch, 

min. 5 Mon. gereift, aromatischer Schafmilch- 

geschmack.

Art.-Nr.

1486 ca. 5,0 kg

14861 ca. 2,5 kg

Milchart Schaf

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

LANDANA KÜMMEL LANDANA BRENNESSEL

Schnittkäse aus Kuhmilch. Verfeinert mit Kümmel.

Schnittkäse aus Kuhmilch, verfeinert mit Brenn-

nesseln im Teig 

Art.-Nr.

1009 ca. 4,0 kg

10091 ca. 2,0 kg

Art.-Nr.

1011 ca. 4,0 kg

10111 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

55D E R  K Ä S E  W O L F54 55P R O D U K T K A T A L O G  2 0 1 8 / 1 9

S PA N IEN EU R O PA A N T I  PA S T I  &  Q U I C H E G EB Ä C KJ O G H U R TO D EN WÄ L D ER K Ä S EK EL L ER D EU T S C H L A N D Ö S T ER R EI C H S C H W EIZ FR A N K R EI C H NIE D E R L A ND E I TA L IEN

D E R  K Ä S E  W O L F54 55P R O D U K T K A T A L O G  2 0 1 8 / 1 9



LANDANA CHILI SAMBAL LANDANA KNOBLAUCH LANDANA WALNUSS

Schnittkäse aus Kuhmilch. Verfeinert mit einer 

Chili-/Sambalgewürzmischung. Herrlich weicher 

Käseteig mit einer tollen Schärfe.

Schnittkäse aus Kuhmilch. Verfeinert mit einem 

feinem Knoblaucharoma. Herrlich weicher Käseteig 

mit einer tollen Schärfe.

Schnittkäse aus Kuhmilch, verfeinert mit feinen 

Walnussstücken im Teig.

Art.-Nr.

1012 ca. 4,0 kg

10121 ca. 2,0 kg

Art.-Nr.

1010 ca. 4,0 kg

10101 ca. 2,0 kg

Art.-Nr.

1014 ca. 4,0 kg

10141 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

ZIEGENBRIE MIT BOCKSHORNKLEE

Weichkäse aus past. Ziegenmilch, verfeinert mit 

dem Samen des Bockshornklees, cremig-milder 

Ziegenmilchgeschmack, nussiges Aroma.

Art.-Nr.

1775 ca. 1,5 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

ZIEGENFRISCHKÄSEROLLEN

Frischkäsezubereitung aus past. Ziegenmilch, verfei-

nert m.echtem Honig o. getrockneten Cranberrys, 

cremig-zart mild. Ziegenmilch geschmack m. süßli-

cher Note.

Art.-Nr.   ca. 1,0 kg

3028 Honig

3042 Cranberrys

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

MACHELLE ANANAS

Frischkäsezubereitung aus past. Kuhmilch,  

schnittfest, mit Ananasstückchen verfeinert, 

süß und cremig.

Art.-Nr.

1376 ca. 1,3 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

MACHELLE TROPISCHE FRÜCHTE

Frischkäsezubereitung aus past. Kuhmilch,  

schnittfest, mit tropischen Früchten verfeinert,  

süß und cremig.

Art.-Nr.

1374 ca. 1,3 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

MACHELLE CRANBERRY

Frischkäsezubereitung aus past. Kuhmilch,  

schnittfest, mit getrockneten Cranberrys verfeinert, 

süß und cremig, sehr guter Dessertkäse.

Art.-Nr.

1373 ca. 1,3 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

MACHELLE APFELSINE-ZITRONE

Frischkäsezubereitung aus pasteurisierter Kuhmilch, 

schnittfest, mit Apfelsinen & Zitonenstückchen 

verfeinert, süß und cremig.

Art.-Nr.

1378 ca. 1,3 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

ITALIEN

Gerne stellen wir Ihnen leihweise einen 
Schneidebock zur Verfügung!

PARMIGIANO REGGIANO

GRAN BIRAGHI, GEHOBELT

GRAN BIRAGHI

Ital. Hartkäse, 12 Monate gereift, fein gehobelt, Ideal 

zur Verarbeitung in der Küche z.B. in Nudelgerichten 

oder Salaten.

Art.-Nr.

1681 ca. 33,0 kg

1040 ca. 4,0 kg

Art.-Nr.

1141 ca. 30,0 kg

Art.-Nr.

6786 500g

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 32%

Info Rohmilch

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 54%

Info Thermisiert

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 32%

Info Thermisiert

Italienischer Hartkäse, erinnert in Geschmack und 

Konsistenz an Grana Padano. Reifezeit 12 Monate, 

ohne Konservierungsstoffe. Die ideale Zutat für alle 

italienischen Nudelgerichte.

Art.-Nr.

6815 ca. 36,0 kg

6846 ca. 2,0 kg

6853 ca. 200 g

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 32%

Info Thermisiert

TRENTINGRANA

Art.-Nr.

1950 ca. 35,0 kg

1951 ca. 2,0 kg

1952 ca. 200 g

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 32%

Info Rohmilch

Ein Hartkäse aus Kuhrohmilch, 
ausschließlich aus Bergmilch 
des Trentino hergestellt. Diese 
Milch wird 1.000 m über dem 
Meer gewonnen. Der Käse ist 
mindestens 22 Monate gereift. 
Strohgelber, körniger Teig, 
vollmundig aromatisch, leicht 
süßliche Note. Trentingrana 
ist ein Grana Padano von 
höchster Qualität. Er wurde 
bei der Käsidae in Österreich 
unter 350 Käsesorten zum 
besten Käse gekürt. Außerdem 
ist er ohne Konservierungs-
stoffe (kein E1105). 

Hartkäse aus Kuhrohmilch, gesetzlich geschützes 

Original, die Kühe dürfen nur mit Heu und Gras 

gefüttert werden, min. 22 Monate gereift, aroma-

tisch-pikanter Geschmack.

Pasta Filata Käse aus Kuhrohmilch,  
6 Monate gereift, heller elastischer 
Teig, leicht pikant im Geschmack, 
hergestellt in der Lombardei. 

PROVOLONE GRANDE
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Art.-Nr.

1037 ca. 1,0 kg

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 52%

Info Pasteurisiert

Pasta Filata Käse aus Kuhmilch, heller elastischer 

Teig, mild im Geschmack, köstlich im Salat oder auf 

Spießen.

PROVOLETTE

BERGSEE-KÄSE

PROVOLONE SCAMORZA AFFUMICATA

STILFSER WÜRZIG BURGEIS

Art.-Nr.

1227 ca. 9,0 kg

12271 ca. 4,5 kg

12272 ca. 2,25 kg

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, min. 2 Monate 

gereift, feine Bruchlochung, geschmeidiger Teig, 

feinwürziges Aroma.

SÜDTIROLER BERGBAUERNKÄSE

Pasta Filata Käse aus pasteurisierter Kuhmilch, 

mildwürziger Geschmack, traditionelle Kugelform,  

eignet sich auch zur Verwendung in der Küche.

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, junger Pasta-Filata 

Käse mit angenehmem Raucharoma, Scamorza wird 

über naturbelassenem Buchenholz geräuchert.

Art.-Nr.

1036 ca. 1,6 kg

Art.-Nr.

1028

Schale 6 x 200 g

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 52%

Info Pasteurisiert

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 42%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1513 Laib

15131 ½ Laib

15132 ¼ Laib

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus silofreier Kuh milch, 
goldgelber Käseteig. Naturrinde, 
mindestens 3 Monate gereift.  
Die Konsistenz ist samtweich,  
geschmeidig und schmelzend.  
Geruch und Geschmack sind  
lieblich, milchig bis angenehm  
würzig.

Schnittkäse aus pasteurisierter Kuhmilch, min. 2 – 3 

Monate gereift, vereinzelte erbsengroße Lochung,  

fein schmelzend, herzhaft würzig.

Art.-Nr.

1634 ca. 8,0 kg

16341 ca. 4,0 kg

16342 ca. 2,0 kg

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

SÜDTIROLER PUSTERTALER  
BERGKÄSE

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, min. 2 Monate 

gereift, erbsengroße Lochung, feiner Teig, delikates 

Aroma.

Art.-Nr.

1085 ca. 9,0 kg

10851 ca. 4,5 kg

10852 ca. 2,25 kg

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

SÜDTIROLER DOLOMITENKÖNIG 

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, Südtiroler  

Spezialität, mild-aromatischer, leicht nussiger 

Geschmack.

Art.-Nr.

1931 ca. 8,0 kg

19311 ca. 4,0 kg

19312 ca. 2,0 kg

Milchart, Fett i. Tr. Kuh 

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

2661 ca. 2,0 kg

Art.-Nr.

2660 ca. 9,0 kg

26601 ca. 4,5 kg

26602 ca. 2,25 kg

Art.-Nr.

1940 ca. 3,0 kg

Art.-Nr.

2662 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 54%

Info Pasteurisiert

Vorbestellung

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Vorbestellung

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Vorbestellung

Schnittkäse aus Südtirol, Marend bedeutet in 

Südtirol Brotzeit, der Käse hat Südtiroler Schinken 

und erlesene Kräuter im Teig.

Schnittkäse aus Südtirol, weiche Konsistenz, ange-

nehm würziger Geschmack, Goldpreis bei der 

Käsiade 2012.

Schnittkäse aus Südtirol, weiche Konsistenz, feine 

Bruchlochung, verfeinert mit reinem Trüffel aus der 

Gegend der Abruzzen.

Schnittkäse aus Südtirol, feine Bruchlochung, 

würzige Pfefferkörner sind im Käseteig eingearbeitet 

und verleigen einen aromatsichen Geschmack.

BURGEISER ALMKÖNIG BURGEISER TRÜFFELKÄSE BURGEISER PFEFFERKÄSE

BURGEISER MARENDKÄSEPECORINO OLIVEN, PEPERONI & RUCCOLA

Schnittkäsezubereitung aus 
pasteurisierter Schafmilch, 20 Tage 
im Korb gereift, fantasie volle 
Aromen kombination durch Zugabe 
von grünen Oliven, frischem Rucola 
und Peperoncino in den Käseteig,
frischer aroma tischer Geschmack.

Art.-Nr.

1563 ca. 1,4 kg

Milchart Schaf

Fett i. Tr. 41%

Info Pasteurisiert

PECORINO MIT SCHWARZEM  
PFEFFER

Art.-Nr.

1481 ca. 2,0 kg

Milchart Schaf

Fett i. Tr. 51%

Info Pasteurisiert

Hartkäse aus Schafmilch, 8 Monate gereift, 

brüchiger, blättriger Teig, gerieben ideal als 

Würzkäse, salzig-pikant. Aus Sardinien.

PECORINO SARDO

Hartkäse aus past. Schafmilch, min. 5 Monate 

gereift, körniger Käseteig, aromatischer Geschmack.

Art.-Nr.

1034 ca. 2,5 kg

Milchart Schaf

Fett i. Tr. 54%

Info Pasteurisiert

PECORINO TRÜFFEL „MOLITERNO“

Hartkäsezubereitung aus pasteurisierter Schaf-

milch, min. 4 Monate gereift, körniger Käseteig, 

edelwürziger  Geschmack mit feinem Trüffelaroma.

Art.-Nr.

1035 ca. 5,0 kg

10351 ca. 2,5 kg

Milchart Schaf

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert
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LA CASERA, LÖFFELGORGONZOLA

Weichkäse aus Kuhmilch und Gorgonzola 
Typ Milano. Extra cremig, zum Löffeln. 
Verpackung mit wiederverschließbarer 
Abdeckhaube. Ein erlesen köstlicher 
Genuss aus der Lombardei.

Art.-Nr.

2008 ca. 6,0 kg

Milchart  Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

Weichkäse aus Kuhmilch, min. 50 Tage gereift,  

strohweißer, besonders cremiger Teig, mit feinen 

Blauschimmeladern durchzogen, zart-süßlich im 

Geschmack.

GORGONZOLA GOLD

Art.-Nr.

1179 ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

GORGONZOLA DOLCE

Halbfester Schnittkäse aus past. Kuhmilch,  

intensive Blauschimmelkulturen, milde Variante, 

kompakter cremiger Teig, angenehmer  

Blauschimmelgeschmack.

Art.-Nr.

1020 ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

Sahnige Käsekomposition aus feinem Gorgonzola 

und frischem Mascarpone geschichtet.

GORGONZOLA MIT MASCARPONE

Art.-Nr.

1021 ca. 1,2 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 70%

Info Pasteurisiert

Halbfester Schnittkäse aus past. Kuhmilch, 25–50 

Tage gereift bei hoher Luftfeuchtigkeit, strohgelbe 

Rinde mit leichter grau-grüner Edelschimmel-

bildung, kompakter Käseteig mit hefig-würzigem 

Geschmack.

TALEGGIO

Art.-Nr.

1038 ca. 2,2 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisiert

FONTINA 

Schnittkäse aus Kuhrohmilch. Im Gebiet Aostatal 

hergestellt u. in Felsengrotten, bei hoher Luftfeuchte 

min. 3 M. gereift. Edelwürziger Geschmack, auch 

hervorragend zum Schmelzen in der Küche geeignet.

Art.-Nr.

1759 ca. 9,0 kg

17591 ca. 4,5 kg

17592 ca. 2,25 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 45%

Info Rohmilchkäse

Art.-Nr.

2007 ca. 2,0 kg

Art.-Nr.

2006 4x 300g

Milchart Büffel

Fett i. Tr. 43%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh, Schaf

Fett i. Tr. 43%

Info  

Pasteurisiert

Halbfester Schnittkäse, hergestellt aus 100% Büffel-

milch, sehr cremiger Käseteig,Rinde mit Weißkultur, 

feiner mild-aromatischer Geschmack.

Weichkäse aus dem Piemont, angenehmer leicht 

würziger Geschmack, interessante essbare rote 

Rinde aus Annato einem natürlichen Farbstoff.

Gereifter Frischkäse aus dem Piemont, hergestellt 

aus Kuh-Schaf und Ziegenmilch, sehr zart mit einer 

feinen Rinde.

Weichkäse mit samtig-zarter Rinde, der Käse hat 

einen süßlich-aromatischen und sehr cremigen 

Käseteig.

BERGAMINO DI BUFALA ROSSO DI LAGO

PAGLIETTA PIEMONTESE

LA CASERA ROBIOLA TRE LATTI LA CASERA, CREMBRI

Art.-Nr.

2003 4 x 300 g

Art.-Nr.

2004 10 x 140 g

Milchart Kuh, Schaf, Ziege

Fett i. Tr. 49%

Info Pasteursiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 39%

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

2001 4 x 300 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  39%

Info Pasteurisiert

Weichkäse aus dem Piemont,  
elfenbeinfarbiger Teig, cremige Rinde, 
hergestellt aus Kuhmilch, mit 
zunehmender Reife wird der Käse 
aromatischer.

LA TUR

Weichkäse aus past. Kuh-, Schaf- und Ziegenmilch, 

zarte Weißschimmelhaut, leicht körnige Konsistenz, 

frisches Aroma, sahnig milchsäuerlich im  

Geschmack, eine Spezialität aus dem Piemont.

Art.-Nr.

1492 6 x ca. 230 g

Milchart Kuh, Schaf, Ziege

Fett i. Tr.  56%

Info Pasteurisiert

CRAVANZINA

Weichkäse aus past. Kuh- und Schafmilch, mit 

Weißschimmelrinde, traditionell auf Strohmatten 

gereift, mit zunehmender Reifung cremiger.

Art.-Nr.

1491 10 x ca. 230 g

Milchart Kuh, Schaf 

Fett i. Tr.  57%

Info 

Pasteurisiert

» Herrlich frischer  
Geschmack,  
aus bester  
Büffelmilch!«

Klaus Wolf
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CAMEMBERT DI BUFALA

Weichkäse aus 100% Büffelmilch, 
angenehm milder Geschmack, zarte 
Weißkulturrinde, sehr cremiger 
Käseteig.

Art.-Nr.

6996 4 x 250 g

Milchart  Büffel

Fett i. Tr. 64%

Info Pasteurisiert

Weichkäse aus 100% Ziegenmilch, hergestellt in der 

Lombardei, sehr cremiger Käseteig, mit mildem & 

frischem Geschmack.

ZIEGENCAMEMBERT AUS DER  
LOMBARDEI

Art.-Nr.

7192 4 x 250g

Milchart Ziege

Fett i. Tr. 60%

Info Pasteurisiert

PAGLIETTA

Weichkäse aus past. Kuhmilch, Rinde mit weißem 

Edelschimmel, geschmeidiger Teig, sehr mild im 

Geschmack.

Art.-Nr.

1027 ca. 450 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 58%

Info Pasteurisiert

MOZZARELLA BUFFALO EIMER

Pasta Filata Käse aus past. Büffelmilch, locker- 

elastischer Teig, aromatisch-milchfrisch im 

Geschmack.

Art.-Nr.

1339 2,0 kg

Milchart Büffel

Fett i. Tr. 52%

Info Pasteurisiert

MOZZARELLA BUFFALO

Pasta Filata Käse aus past. Büffelmilch, locker- 

elastischer Teig, aromatisch-milchfrisch im 

Geschmack.

Art.-Nr.

1295 125 g

Milchart Büffel

Fett i. Tr. 52%

Info Pasteurisiert

Käsezubereitung aus Mozzarella und Sahne aus 

Kuhmilch, Mozzarellateigfladen von Hand m. Sahne 

u. Mozzarellastückchen gefüllt, frisch u. sahnig im 

Geschmack. Eine Top-Spezialität aus Apulien.

BURRATINA

Art.-Nr.

6758 6 x 120 g

Milchart Kuh

Fett i. Tr. 53%

Info Pasteurisiert

Vorbestellung

Aromatische italienische Pestosauce, ideal als 

Zugabe für Pastagerichte.

PESTO FRESCO ZUR VERARBEITUNG

Art.-Nr.

1852 1,0 kg

SPANIEN

Art.-Nr.

6771 ca. 1,0 kg

Art.-Nr.

6999 ca. 3,0 kg

Milchart Ziege

Fett i. Tr.  45%

Info Pasteurisiert

Milchart Schaf

Fett i. Tr. 45%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus 100% Ziegenmilch, cremiger 

Käseteig, feines Aroma, milder bis mittelwürziger 

Geschmack.

Hartkäse aus Schafmilch, min 15 Monate größten-

teils in der Höhle gereift, feines Aroma, würzig-

aromatischer Geschmack.

ZIEGENKÄSE „KLEINER SPANIER“SCHAFKÄSE HÖHLENGEREIFT

DON BERNARDO, 12 MONATEDON BERNARDO, 6 MONATE

Art.-Nr.

1090 3 kg

Art.-Nr.

1033 ca. 3 kg

Art.-Nr.

1606 ca. 3 kg

Art.-Nr.

1080 ca. 3 kg

Milchart Schaf 

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Milchart Schaf 

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Milchart Schaf 

Fett i. Tr.  50%

Info Rohmilch

Milchart Schaf 

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Hartkäse aus Schafrohmilch, ca. 6 Monate gereift, 

die fette nach Kräutern schmeckende Milch gibt 

diesem bedeutensten aller spanischen Käse sein 

seinen besonderen Charackter, herzhaft aromatisch 

durch die Rohmilch.

Hartkäse aus past. Manchega-Schafmilch,  

6 Monate gereift, leicht körniger Teig,  

aromatisch-kräftiger Geschmack.

Hartkäse aus past. Manchega-Schafmilch,  

12 Monate gereift, leicht bröckeliger Käseteig, 

kraftvolles Aroma.

Hartkäse aus past. Schafmilch,  
ca. 6 Monate gereift, Rinde wird  
während der Reifezeit mit Schmalz  
des Iberico Schweins eingerieben  
und dann mit Rosmarin ummantelt,  
der feine Rosmaringeschmack zieht 
dann in den Käse ein und verleiht  
ihm ein unvergleichliches Aroma.

MANCHEGO, ROHMILCH

SCHAFKÄSE IM ROSMARINMANTEL
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QUESO DE LUNA

Art.-Nr.

1471 ca. 3,0 kg

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

7218 ca. 2,0 kg

Art.-Nr.

1465 1 kg 6 Stk. 

 im Karton

Art.-Nr.

7111 ca. 3,0 kg

Art.-Nr.

1915 ca. 2,8 kg

Milchart Kuh, Schaf, Ziege

Fett i. Tr.  50%

Milchart Ziege

Fett i. Tr.  65%

Info Pasteurisiert

Vorbestellung

Milchart Kuh

Fett i. Tr.   45%

Info Pasteurisiert

Vorbestellung

Milchart Schaf

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  50%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse jeweils zu einem Drittel aus Schaf-, 

Ziegen-und Kuhmilch hergestellt, min. 2 Monate 

gereift, fein aromatisch im Geschmack

Schnittkäse aus Ziegenmilch, handwerklich herge-

stellt, min. 2 Monate gereift, braune Rinde in Form 

einer Serviette, feinwürziger Geschmack.

Hartkäse aus Schafmilch mit schwar-
zem Sommertrüffel verfeinert,  
würzig im Geschmack, typisches 
Schafmilcharoma und feines Trüffel-
aroma.

Hartkäse aus spanischer Schafmilch, Reifezeit  

min. 6 Monate. Charaktervoll-würzig mit aroma-

tischer Schafmilch-Note.

TETILLA

TRUFADO SCHAFKÄSE 3 MON. GEREIFT

CASA DEL CAMPO

IBERICO

SERVILETTA

Art.-Nr.

1501 ca. 2,5 kg

Milchart  Kuh

Fett i. Tr. 50%

Info Pasteurisiert

Halbfester Schnittkäse, mindestens 
3 Monate in Naturrinde gereift, feine 
Bruchlochung, fein-aromatischer 
Geschmack, cremiger Käseteig.  
Die Milch kommt aus den Pyrenäen, 
das besondere Klima wirkt sich  
positiv auf den Geschmack aus.

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, 1 Monat gereift, 

milder und cremiger Butterkäse in interessanter Form.

EUROPA

Art.-Nr.

1724 ca. 10,0 kg

17241 ca. 5,0 kg 

17242 ca. 2,5 kg

Art.-Nr.

1303 ca. 2,5 kg

Art.-Nr.

1072 ca. 1,0 kg

Art.-Nr.

1305 ca. 1,0 kg

Art.-Nr.

3062 ca. 1,5 kg

Art.-Nr.

1842 ca. 1,0 kg

Art.-Nr.

3063 ca. 1,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  45%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  48%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  60%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  55%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  35%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  60%

Info Pasteurisiert

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  42%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, ca. 3 Monate 

gereift, Geschmack mild-nussig, haselnußgroße 

Lochung.

Hartkäse aus past. Kuhmilch, würziger Käse,  

praktische Stangenform, geeignet für die Küche,  

gute Schmelzeigenschaften.

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, sahnig milder 

Rahmbutterkäse, rindenlos, aufgeschnitten  

oder am Stück, alles ist möglich.

Feiner Butterkäse aus Schweden, sahnig-leicht 

aromatischer Geschmack. Die Naturrinde wird mit 

Annatto gefärbt einem natürlichen Farbstoff gewon-

nen aus dem Samen des tropischen Orleonstrauch.

Hartkäsezubereitung aus past. Kuhmilch, feines 

Honigaroma kombiniert mit Mango & Ingwerstück-

chen, cremig-körniger Teig.

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, sahnig-milder 

Rahmbutterkäse, verfeinert mit Schnittlauch.

Hartkäsezubereitung aus past. Kuhmilch, feines 

Honigaroma kombiniert mit süßen getrockneten 

Cranberries cremig-körniger Teig.

D Ä N EM A R K 
GRÄDDOST

S C H W ED EN 
GUTSHOFKÄSE

EN G L A N D 
WENSLEYDALE MANGO INGWER

D Ä N EM A R K 
GRÄDDOST SCHNITTLAUCH

EN G L A N D 
WENSLEYDALE CRANBERRY

N O R W EG EN 
JARLSBERG

EN G L A N D 
CHEDDAR BLOCK

Milchart Kuh

Fett i. Tr.   40%

Info Pasteurisiert

Vorbestellung

ART.-NR.

5055       ca. 3,0 kg

Hartkäse aus Kuhmilch, 2-5 Monate gereift, glatte, 

traditionell orange Rinde, kompakter heller Teig. 

Aromatischer Geschmack.

MAHON
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N O R W EG EN 
GJETOST-GUDBRANDSDALEN

F R A N K R EI C H 
VALBRESO SCHAFKÄSE

EN G L A N D 
BLUE STILTON

G R I EC H EN L A N D 
FETA IN BLOCKFORM

N O R W EG EN 
SNOFRISK „ZIEGENFRISCHKÄSE“

B ELG I EN 
NAZARETH CLASSIC LAIB

B ELG I EN 
NAZARETH LIGHT

Antipasti & Quiche
AFRIKA-DROPS

SWEET ORANGE PEPPERS

GRÜNE OLIVEN IN MANGOSOSSE

GRÜNE OLIVEN MIT FRISCHKÄSE

OLIVENMIX IN KRÄUTERÖL

GRÜNE OLIVEN IN KRÄUTERÖL

SCHWARZE OLIVEN IN KRÄUTERÖL

Rote Afrika-Drops, gefüllt mit Frisch-
käse, in Öl eingelegt.

Sweet Orange Peppers gefüllt mit 
Frischkäse, in Öl eingelegt.

Grüne Oliven ohne Stein, in Mango-
soße eingelegt.

Grüne Oliven, gefüllt mit Frischkäse, 
in Öl eingelegt.

Olivenmix aus grünen & schwarzen 
Oliven ohne Stein, in Kräuteröl  
eingelegt.

Grüne Oliven ohne Stein, in Kräuteröl 
eingelegt.

Schwarze Oliven ohne Stein, in  
Kräuteröl eingelegt.

Art.-Nr. Schale

1701 1,0 kg

Art.-Nr. Schale

1710 1,0 kg

Art.-Nr. Schale

8001 1,0 kg

Art.-Nr. Schale

8005 1,4 kg

Art.-Nr. Schale

8006 1,0 kg

Art.-Nr. Schale

8000 1,0 kg

Art.-Nr. Schale

8007 1,0 kg

                »Als Vollsortiment 

                Käse großhandel 

            bieten wir neben  

       vielen weiteren Speziali- 

    täten aus Europa auch 

     das komplette Standard- 

      programm.«
Klaus Wolf

Art.-Nr.

1753 ca. 1,0 kg

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1231 ca. 1,0 kg

Info Pasteurisiert

Art.-Nr.

1430 ca. 4,0 kg

14301 ca. 8,0 kg

Milchart Kuh, Ziege

Fett i. Tr.  60%

Milchart Kuh, Ziege

Fett i. Tr.  35%

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  58%

Info Pasteurisiert

Frischkäse aus 80% Ziegenmilch und 20% Kuhsah-

ne, herrlich frischer Geschmack, gut zur Weiterver-

arbeitung in der Küche geeignet

Molkenkäse aus past. Kuh- und Ziegenmilch, der 

norwegische Nationalkäse wird braun, da die Molke 

gekocht wird und der Milchzucker karamelisiert,  

der Käse wird am besten frisch gehobelt.

Hartkäse aus past. Kuhmilch,  Edelpilzkäse mit 

nussigem Aroma, mit zunehmender Reife immer 

pikanter im Geschmack

Art.-Nr.

1714 ca. 11,0 kg

17141 ca. 5,5 kg

17142 ca. 2,75 kg

Art.-Nr.

1156 Eimer 8,0 kg

Art.-Nr.

1834 ca. 2,0 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  45%

Info Pasteurisiert

Milchart Schaf

Fett i. Tr. 48%

Info Pasteurisert

Milchart Schaf

Fett i. Tr.  45%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, sehr schmackhafter 

Käse, sahnig characktervolles Aroma,  

haselnußgroße Lochung.

Schafkäse in Blockform, eingelegt in Lake, herrlich 

frischer und aromatischer Geschmack

Schafkäse in Salzlage gereift, aus past. Schafmilch 

und einem kleinen Anteil past. Ziegenmilch.

Art.-Nr.

1278 ca. 3,5 kg

Milchart Kuh

Fett i. Tr.  45%

Info Pasteurisiert

Schnittkäse aus past. Kuhmilch, die fettarme  

Variante des Nazareth, sehr vollmundiger  

Geschmack, salzreduziert.
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SCHWARZE OLIVEN IN MANGOSOSSE

GRÜNE OLIVEN MIT FETAKÄSE

GEGRILLTE AUBERGINEN IN  
KRÄUTERÖL 

GEGRILLTE CHAMPIGNONS MIT  
PIKANTEM FRISCHKÄSE

GRÜNE OLIVEN IN HONIG- 
GRANATAPFELSOSSE

GEGRILLTE ZUCCHINI IN KRÄUTERÖL

GEGRILLTE CHAMPGNONS MIT  
KRÄUTERN & KNOBLAUCH

GRÜNE OLIVEN IN ZITRONENSOSSE

FETAKÄSE MIT KRÄUTERN UND 
KNOBLAUCH

Schwarze Oliven ohne Stein, in  
Mangosoße eingelegt.

Grüne Oliven ohne Stein, mit Fetakä-
se, in Kräuteröl eingelegt.

Gegrillte Auberginen in Scheiben, in 
Kräuteröl eingelegt.

Gegrillte Champignons, gefüllt mit 
pikantem Frischkäse, in Öl eingelegt.

Grüne Oliven ohne Stein, in Honig-
Granatapfelsoße eingelegt.

Gegrillte Zucchini in Scheiben, in 
Kräuteröl eingelegt.

Gegrillte Champignons, mit Kräutern 
und Knoblauch, in Öl eingelegt.

Grüne Oliven ohne Stein, in Zitronen-
sauce eingelegt.

Fetakäse in Scheiben, mit Kräutern 
und Knoblauch, in Öl eingelegt.

Art.-Nr. Schale

8008 1,0 kg

Art.-Nr. Schale

8002 1,0 kg

Art.-Nr. Schale

8015 1,4 kg

Art.-Nr. Schale

8009 1,4 kg

Art.-Nr. Schale

8003 1,0 kg

Art.-Nr. Schale

8016 1,4 kg

Art.-Nr. Schale

8017 1,4 kg

Art.-Nr. Schale

8028 1,0 kg

Art.-Nr. Schale

8012 1,4 kg

MOZZARELLABÄLLCHEN IN  
MANGOSOSSE

GETROCKNETE TOMATEN IN  
KRÄUTERÖL

TAPAS PFLAUMEN MIT BACON 

MOZZARELLABÄLLCHEN IN  
GRÜNER PESTOSOSSE

HALBGETROCKNETE TOMATEN IN 
KRÄUTERÖL

TAPAS DATTELN MIT BACON

PESTO ROSSO

GRÜNE PEPPERONIS MIT  
FRISCHKÄSE

GEGRILLTE CHAMPIGNONS IN  
AIOLI-SOSSE

Mozzarellabällchen, in Mangosoße 
eingelegt.

Getrocknete Tomaten, in Kräuteröl 
eingelegt.

Feine Pflaumen umhüllt mit Bacon, 
angebraten und in Öl eingelegt.

Mozzarellabällchen, in grüner Pesto-
soße eingelegt.

Halbgetrocknete Tomaten, in  
Kräuteröl eingelegt.

Fruchtige Datteln umhüllt mit Bacon, 
angebraten und in Öl eingelegt.

Rotes Pesto mit Tomaten & Italieni-
schen Gewürzen verfeinert.

Grüne Peperonis gefüllt mit Frischkä-
se, in Kräuteröl eingelegt.

Gegrillte Champignons eingelegt in 
Aioli-Soße.

Art.-Nr. Schale

8025 1,4 kg

Art.-Nr. Schale

8013 1,4 kg

Art.-Nr. Schale

8055 32 Stk.

Art.-Nr. Schale

8050 1,4 kg

Art.-Nr. Schale

7125 1,0 kg

Art.-Nr. Schale

7127 32 Stk.

Art.-Nr. Schale

8030 1,0 kg

Art.-Nr. Schale

8011 1,4 kg

Art.-Nr. Schale

7130 1,0 kg
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D E R  K Ä S E  W O L F70

QUICHE LORRAINE

OKTOPUSSALAT MIT KRÄUTERN UND 
KNOBLAUCH

QUICHE FRITTATA ALLA ITALIANA 

QUICHE MIT LAUCH 

GARNELEN IN DILLCREME

QUICHE TORTILLA ESPANOLA

QUICHE MIT LACHS UND  
FEINEM BLATTSPINAT

MEERESFRÜCHTESALAT

Würzig, deftige Quiche mit Koch-
schinken, Bacon, Emmentaler, Sahne, 
Ei und edlen Gewürzen.

Oktopussalat mit Kräutern und  
Knoblauch, in Öl eingelegt.

Mit frischen Zucchini, roten Paprika, 
italienischem Hartkäse, mit feinen 
Gewürzen und frischen Lauchzwie-
beln abgestimmt.

Quiche mit frischem Lauch, Emmen-
taler, Ei, Sahne und frischem  
Knoblauch.

Garnelen in Dillcreme.

Mit frischen Kartoffeln, zarten Toma-
ten, würzigem Emmentaler, Zwie-
beln, mit Gewürzen und Knoblauch 
abgerundet.

Quiche mit Lachs und feinem  
Blattspinat.

Oktopus, Calamares und Tintenfisch 
mit Kräutern und Knoblauch, in Öl 
eingelegt.

Art.-Nr. Gewicht

8100 Torte ca. 2 kg

Art.-Nr. Schale

8064 1,0 kg

Art.-Nr. Gewicht

8104 Torte ca. 2 kg

Art.-Nr. Gewicht

8103 Torte ca. 2 kg

Art.-Nr. Schale

8066 1,0 kg

Art.-Nr. Gewicht

8105 Torte ca. 2 kg

Art.-Nr. Gewicht

8102 Torte ca. 2 kg

Art.-Nr. Schale

8065 1,0 kg

Unser Sortiment umfasst  
noch viele weitere leckere 
Antipasti-Artikel, bitte  
sprechen Sie uns darauf an!
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J O GH U R T-S O R T IMEN T VO M 

Milchhof Sterzing

MILC HH O F  S T ER ZIN G 

Alpenjoghurt

Der Milchhof Sterzing ist genossenschaftlich organi-
siert und wird von rund 600 Bergbauern geführt.  
Die Genossenschaft ist der Joghurtspezialist Italiens 
und blickt auf eine 130-jährige Tradition zurück.

Nur mit einem einzigartigen Rohstoff lässt sich  
herausragende Qualität herstellen.  

Ein Premium-Joghurt aus Südtirol!

Alpenjoghurt – Qualität die man schmeckt 
Die Qualität und der Geschmack sprechen für sich. Cremig und 
fein das Joghurt, vielseitig und unverwechselbar das kleine Glas. 

Vollmilchjoghurt – cremig und erfrischend
Durch das besondere Herstellungsverfahren sowie die  
einzigartigen Rohstoffe wird das Vollmilchjoghurt zu einem  
wahren Genuss. Geschmacksintensiv und doch gesund.

Joghurt Crem Alpi – Reichhaltig und Geschmacksexplosion
Name ist Programm. Da steckt die volle Kraft der Alpen drinnen 
und ist dabei cremig und fein. Ein Leckerbissen, cremig, lieblich 
und doch immer noch gesundes Joghurt. 

SORTE  10 X (2 X 125 G)

Kaffee  2646

Erdbeere  2647

Honig-Melisse 2648

Waldfrucht 2649

Zitrone  2650

Natur  2651

Mager  2652

Bio Laktosefrei 8132

SORTE 10 X (2 X 125 G)

Ananas 8127

Aprikose 2626

Haselnuss 8128

Vanille 2628

Banane 2625

Erdbeere 2627

Heidelbeere 2659

SORTE 10 X (2 X 125 G)

Kaffee 8129

Kirsch 2657

Kokos 2629

Müsli 2658

Natur 8131

Stracciatella 2656

Waldfrucht 8130

Zitrone 2624

SORTE  10 X (2 X 125 G)

Honig-Walnuss 2646

Torrone  2647

Amarena Sauerkirsch 2648

NATUR

MILC HH O F S T ER ZIN G 

Vollmilchjoghurt

MILC HH O F S T ER ZIN G 

Crem Alpi
ERDBEERE

WALDFRUCHT

KAFFEE

BANANE

HONIG-WALNUSS

STRACCIATELLA

TORRONE

HEIDELBEERE

AMARENA SAUERKIRSCH
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SORTE 10 X (2 X 125 G)

Grüner Apfel 8122

Granatapfel-Brombeere 8123

Honig-Melisse 8124

Preiselbeere 8125

Williamsbirne-Kamille 8126

SORTE 6 X 400 G

Heidelbeere 8122

Stracciatella 8123

Vanille 8124

Zitrusfrüchte 8125

SORTE 8 X 125 G

Honig-Melisse / Birne-Kamille / Grüner Apfel / Heidelbeere 8120

Kirsche / Waldfrucht / Zitrusfrüchte / Müsli 8121

NEU IM S O R T IMEN T 

Sterzinger Köstlichkeiten
NEU IM S O R T IMEN T 

Sterzinger Köstlichkeiten
     im 400 g Gebinde

Sterzinger Köstlichkeiten
        Gemischte Platten

HEIDELBEERE

GRANATAPFEL-BROMBEERE

GRÜNER APFEL

PREISELBEERE

STRACCIATELLA

VANILLE ZITRUSFRÜCHTE

HONIG-MELISSE / BIERNE-KAMILLE
GRÜNER APFEL / HEIDELBEERE

KIRSCHE / WALDFRUCHT
ZITRUSFRÜCHTE / MÜSLI

Joghurt Sterzinger Köstlichkeiten – eine Genussreise
So cremig, so erfrischend, so lecker, Köstlichkeiten aus Sterzing. 
Nachhaltigkeit und Genuss vereint zu einem Joghurt der  
besonderen Art.
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Bitte beachten Sie: 
Ab Oktober ändert sich 
die Verpackungsgröße
in 100g Beutel!

KÄSFÜSS TOMATE-KÜMMEL

KÄSFÜSS ITALIENISCHER HARTKÄSE

KÄSFÜSS KRÄUTER

O D EN WÄ L D ER  K Ä SEK EL L ER 

Käsfüss

KÄSFÜSS EMMENTALER ZWIEBEL KÄSFÜSS GOUDA

Feines Gebäck mit verschiedenen  

Käsesorten und Gewürzen.  

Der Knabberspaß zu einem  

schönen Abend!

Die Knabberei aus dem  
     Odenwälder Käsekeller! Erhältlich in den Sorten…

QUICHE BAGUETTE

GETROCKNETE TOMATE

GOUDAKRONE

KÖRNERMIX

ART.-NR. BEZEICHNUNG EINHEIT

1151 Käsegebäck Greyerzer Karton 10 x 100 g

1162 Käsegebäck Schnittlauch & Zwiebel Karton 10 x 100 g

1163 Käsegebäck Quiche Baguette Karton 10 x 100 g

1268 Käsegebäck getrocknete Tomaten Karton 10 x 100 g

1377 Käsegebäck Goudakrone Karton 10 x 100 g

1401 Käsegebäck Cheddarkrone Karton 10 x 100 g

1402 Käsegebäck Ziegenkäsekrone Karton 10 x 100 g

1149 Käsegebäck Parmigiano Reggiano Karton 12 x 60 g

7123 Käsegebäck Blätterteig mit feinem Körnermix Karton 6 x 70 g

GREYERZER CHEDDARKRONE ZIEGENKÄSEKRONE

PARMIGIANO REGGIANO

WO L F´ S  S O MMEL IER 

Käsegebäck

ART.-NR. BEZEICHNUNG EINHEIT

1577 Käsfüss mit Gouda Karton 10 x 100 g

1553  Käsfüss mit Emmentaler und Zwiebeln Karton 10 x 100 g

1597  Käsfüss mit Tomaten und Kümmel Karton 10 x 100 g

1555  Käsfüss mit orig. ital. Hartkäse Karton 10 x 100 g

1181  Käsfüss mit Kräuter Karton 10 x 100 g
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ART.-NR. BEZEICHNUNG EINHEIT

6712 Grissini Sesam Karton 10 x 200 g

6711 Grissini Oliven Karton 10 x 200 g

6713 Grissini Rosmarin Karton 10 x 200 g

ART.-NR. BEZEICHNUNG EINHEIT

1007 Schüttelbrot aus Südtirol Karton 10 x 200 g

6967 Mini Schüttelbrot Karton 20 x 150g

ART.-NR. BEZEICHNUNG EINHEIT

1077 Käsetaler Natur Karton 12 x 150 g

1078 Käsetaler Kümmel Karton 12 x 150 g

1980 Nibelungentaler in Stapelverpackung Karton 10 x 80 g

Handgemachte Fladen aus Sevilla.  
Die Fladen haben eine leicht  
bräunliche und karamellisierte  
Farbe. Die besondere, blätterteig-
ähnliche Textur entsteht in  
regional typischer und altherge - 
brachter Handarbeit.

ZIMT-ZITRONE

ORANGE

ROSMARIN

OLIVENÖL

MANDEL

ART.-NR. BEZEICHNUNG EINHEIT

5101 Knusperbrot Olivenöl Karton 10 x 180 g

5103 Knusperbrot Orange Karton 10 x 180 g

5104 Knusperbrot Rosmarin Karton 10 x 180 g

 

VORBESTELLUNG 

ART.-NR. BEZEICHNUNG EINHEIT

5102 Knusperbrot Zimt-Zitrone Karton 10 x 180 g

5105 Knusperbrot Mandel Karton 10 x 180 g

Käsetaler 

SPA NIS C HE S  

Knusperbrot

KÄSETALER NATUR

NIBELUNGENTALER 
FEINWÜRZIG

KÄSETALER KÜMMEL

100% Natives
Olivenöl

GRISSINI ROSMARIN

GRISSINI MIT SESAM GRISSINI OLIVEN

I TA L IENIS C HE 

Grissini

S Ü DT IR O L ER 

Schüttelbrot

SCHÜTTELBROT AUS SÜDTIROL

MINI SCHÜTTELBROT
MIT SESAM & KÜRBISKERNEN
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FIRMA KLAUS WOLF
REINHARD-MÜLLER-RING 1A
64853 OTZBERG-LENGFELD
TEL:  06162 - 914 86 80
FAX:  06162 - 919 53 13

VERKAUF@KAESE-WOLF.DE
WWW.KAESE-WOLF.DE

Präsentation und Know-How sind  
unsere Leidenschaft…

Beratung und Unterstützung  

steigern Ihre Kompetenz und  

fördern die Kundenzufriedenheit.

Verkostungen und fachliche  Beratung setzen weitere  
Impulse zur Kundenbindung.

Unsere Verführung  
     für Ihre Käsetheke…


