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Reinhard-Müller-Ring 1A

D-64853 Otzberg-Lengfeld

Tel: 06162-914 86 80

Fax: 06162-919 53 13

Mail: verkauf@kaese-wolf.de

Lieferung solange Vorrat reicht …
Irrtümer und Druckfehler vorbehalten…

Rondo, 
eine Schnittkäsetorte, welche gute Laune macht.

Bei schöner Musik und einem passenden Getränk fühlen sich die 
Rondo – Käse am wohlsten.
Das Zusammenspiel von Natur und Gewürz ist hervorragend 
gelungen. Lassen Sie sich von der
Vielfalt und den außergewöhnlichen  Kombinationen begeistern. 

Mind. 47% Fett i. Tr.

Art. Nr. 8240 – Pilz-Trüffel –
Das ganze Jahr über den Geschmack 
der Pilz-Trüffel genießen
Torte ca. 2,5 kg

Art. Nr. 8241 – Kirschpaprika –
Leicht pikant und doch sehr fruchtig
Torte ca. 2,5 kg

Art. Nr. 8242 – Zaziki –
verfeinert mit Gurken und Knoblauch
Torte ca. 2,5 kg

Art. Nr. 8243 – Kräuter-Knoblauch –
So Angenehm können verschiedene Kräuter 
mit einem Hauch Knoblauch kombiniert werden
Torte ca. 2,5 kg

5% Einführungsrabatt

Kesselkäse

Der Odenwälder Brotaufstrich aus hessischem 
Handkäse, Butter, Milch und Schmelzkäse.
Wunderbar würzig, extra cremig und vielseitig einsetzbar.

Art.Nr. 1384 Kesselkäse 125g
125g Becher 
Art.Nr. 1385 Kesselkäse 1 kg Schale
*1 Woche im Voraus vorbestellen*
Schale ca. 1,0 kg
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Mediterrano

Eine Käsezubereitung aus dem Hause Odenwälder Käsekeller, 
bei der allein schon die optische Erscheinung, 
durch die bunte Mischung von Tomaten und Kräutern 
sofort Appetit auf mehr macht.
Daher ist dieses Produkt in jeder Käsetheke 
und auf jeder Käseplatte ein Blickfang.
Sie werden von dem Zusammenspiel der außergewöhnlichen, 
mediterranen Gewürzkombinationen begeistert sein.
mind. 45% Fett i.Tr. 

Art. Nr. 8250 
½ Laib ca. 1,2 kg

Wolf‘s Sommelier Eiskellerkäse
Schnittkäse aus thermisierter Milch, 
reift im ehemaligen Odenwälder Eiskeller, 
mind. 8 Monate gereift, 
feinwürzig-aromatischer Käseteig, 
mind. 49% Fett i.Tr.

Art. Nr. 8200 
Laib ca. 6 kg

Art. Nr. 82001 
½ Laib ca. 3,5 kg
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Parmigiano Reggiano

Hartkäse aus Kuhrohmilch, 
gesetzlich geschütztes Original!
Mind. 22 - 24 Monate gereift, 
aromatisch-pikanter Geschmack. 
Mind. 32% Fett i.Tr. 

Art. Nr. 10401
Keil ca. 2,0 kg

Schlosskeller Chuebergkäse

Hartkäse aus Kuhrohmilch, mind. 14 Monate 
gereift, mit ausgeprägter Kristallbildung, 
fruchtig-würziger Geschmack. 
Mind. 45% Fett i. Tr. 

Art. Nr. 81512
Keil ca. 4,0 kg

Scamorza geräuchert

Geräucherter Mozzarella aus pasteurisierter 
Kuhmilch mit angenehmen Raucharoma. 
Ideal im Sommer für Salate oder auch zum 
Grillen und Überbacken.

Art. Nr. 1028 
Schale 1,02kg
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Iberico aus Spanien
Traditioneller Dreimilchkäse aus Ziegen, Schaf und 
Kuhmilch.
45% Fett i.Tr.

Art. Nr. 1471
Laib ca. 3 kg

Pecorino mit Rucola, Oliven und 
Peperoni

Käse aus pasteurisierter Schafmilch, welcher 
direkt nach dem ersten Salzbad auf den Markt 
kommt.
Ein wunderbarer aromatischer Sommerkäse, 
äußerst schmackhaft auch im Salat!

Art. Nr. 1563
Laib ca. 1,4 kg

Fußball Frischkäsetorte

Köstliche Kreation aus der Manufaktur des 
Odenwälder Käsekellers, pünktlich zur Fußball-
Europameisterschaft 2021.
Feine Frischkäsetorte aus Kuhmilch, garniert 
mit ballförmiger Schnittlauchgarnitur.
Köstlich, ob zum Grillen oder zum mitfiebern! 
Art. Nr. 1382
Torte ca. 1,5 kg
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SB-Grillstange

Grillkäsestange mit einem zarten Schmelz und 
fruchtig-würzigem Charakter, verfeinert mit 
entsprechenden Gewürzmischungen
50% Fett i.Tr. 

Art.Nr. 8087 – Curry
Art.Nr. 8088 – Zitrone-Chili
Art.Nr. 8089 – Kräuter-Knoblauch
8 x ca. 150g

Brigue Ermitage Rechteckform

Weichkäse aus past. Kuhmilch mit weißem 
Edelschimmel in praktischer Blockform,
cremig und zart im Geschmack
60% Fett i.Tr. 

Art. Nr. 8186
Block ca. 1,5 kg

!!!NEU NEU NEU!!!
Digitales Monatsangebot: Erklärt von unseren Fachleuten.
Auf unserer Homepage: https://www.kaese-wolf.de/angebote
oderAuf YouTube: https://www.youtube.com/channel/UCPNSYdvldw8K257prQ926fg

Oder bei Google  Youtube – Käse-Wolf eingeben.
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